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SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI

Prosimy PANSTWA O UWAZNA LEKTURE DOtACZONYCH INSTRUKCJI OBStUGI PRZED URUCHOMIENIEM URZADZENIA.
PRZESTRZEGANIE ZAWARTYCH W NIEJ WSKAZOWEK UCHRONI PANSTWA PRZED NIEWEASCIWYM UZYTKOWANIEM.

PoDLACZENIE URZADZENIA

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM / ZAGROZENIE POWSTANIA POZARU!

PODtACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ MOZE ZOSTAC PRZEPROWADZONE JEDYNIE PRZEZ WYKWALIFIKOWANEGO INSTALATORA POSIADAJACEGO
STOSOWNE UPRAWNIENIA. TYLKO W TEN SPOSOB SPEENIONE ZOSTANA WYMOGI NASZEJ GWARANCJI ORAZ ZAPEWNIONE ZOSTANIE ODPOWIEDNIE
BEZPIECZENSTWO.

W CELU PRAWIDEOWEGO DZIAEANIA ZAPALACZY | ZABEZPIECZENIA PRZECIWWYPLYWOWEGO W KUCHNIACH GAZOWYCH, INSTALATOR POWINIEN
WYREGULOWAC USTAWIENIE POKRETEL GAZOWYCH PRZY POMOCY ZAtACZONYCH PODKEADEK. SZCZEGOLOWE INFORMACJE ZAWARTE SA W INSTRUKCJI
OBSLUGI.

USTAWIENIE ZEGARA

L Wl o = 1
PO WEACZENIU DO SIECI ALBO PONOWNYM ZALACZENIU PO ZANIKU NAPIECIA WY- Y . 2 nn . (%
) . ) . e ) L. L
SWIETLACZ WSKAZUJE PULSUJACE 0.00 Lus 12.00. NALEZY USTAWIC CZAS BIEZACY
ZEGARA. PIEKARNIK MOZE ZOSTAG URUCHOMIONY DOPIERO WTEDY, GDY ZOSTANIE < = > < e >
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USTAWIONA GODZINA ZEGARA. PATRZ INSTRUKCJA OBSEUGI PROGRAMATORA.

PIERWSZE URUCHOMIENIE - CZYSZCZENIE WSTEPNE

ABY USUNAC RESZTKI TEUSZCZU ORAZ OLEJU, KTORE NAGROMADZILY SIE PODCZAS PRODUKCJI, ORAZ OSADZAJACEGO SIE PODCZAS MAGAZYNOWANIA |
TRANSPORTU PYEU | KURZU, NALEZY PRZEPROWADZIC WSTEPNE CZYSZCZENIE URZADZENIA. W TEN SPOSOB ZADBAMY O OCHRONE NASZEGO ZDROWIA
ORAZ ZAPEWNIMY SOBIE SMACZNE CIASTA ORAZ PIECZENIE.

NIE NALEZY STOSOWAC ZRACYCH SRODKOW CZYSTOSCI, SRODKOW | PROSZKU DO SZOROWANIA, GDYZ MOGA ONE USZKODZIC POWIERZCHNIE
WYGRZANIE PIEKARNIKA

1. USUNAC Z KOMORY PIEKARNIKA ELEMENTY OPAKOWANIA.

2. WeACZYC WENTYLACJE W POMIESZCZENIU LUB OTWORZYC OKNO.

3. URUCHOMIC PIEKARNIK W TEMPERATURZE 250°C w TRYBIE C] GRZEJNIK GORNY/GRZEJNIK DOLNY LUB TERMOOBIEG.

4. WYGRZEWAC PIEKARNIK PRZEZ OK. 30 MINUT.

ZAPACH, KTORY ODCZUWANY JEST ZAZWYCZAJ PODCZAS PIERWSZEGO WYGRZEWANIA PIEKARNIKA, ZWIAZANY JEST Z PAROWANIEM RESZTEK TLUSZCZU
ORAZ OLEJU WYKORZYSTYWANYCH DO ZABEZPIECZENIA PIEKARNIKA NA CZAS MAGAZYNOWANIA.

CZYSZCZENIE WSTEPNE PIEKARNIKA

1. BLACHE (-Y) DO PIECZENIA WSUNAC DO PIEKARNIKA NA NAJNIZSZYM POZIOMIE | NAPEENIC DO POLOWY WODA.

2. BRYTFANNE WSUNAC NAD BLACHA | NAPEENIC DO POLOWY WODA.

3. RuUSzT UMIESCIC NAD BRYTFANNA | ZAMKNAC DRZWI PIEKARNIKA.

4. URUCHOMIC PIEKARNIK W TEMPERATURZE 100°C | TRYBIE GRZEJNIK GORNY/GRZEJNIK DOLNY. POKRETLO WIELOFUNKCYJNE PRZEKRECIC NA [z]
A POKRETLO TEMPERATURY USTAWIC NA 100 KRECAC ZGODNIE Z RUCHEM WSKAZOWEK ZEGARA.

5. PIEKARNIK WYtACZYC PO 1 GODZINIE. NALEZY POCZEKAC AZ WODA SIE OCHtODZI. WYCIAGNAC RUSZT, BRYTFANNE ORAZ BLACHE (-Y) DO PIECZE-
NIA.

6. PIEKARNIK PRZETRZEC WODA Z MAtA ILOSCIA PEYNU DO MYCIA NACZYN.

7. NALEZY ROWNIEZ UMYC PRZY POMOCY WODY | NIEWIELKIEJ ILOSC! PEYNU DO MYCIA NACZYN RUSZT | BLACHE (-Y) DO PIECZENIA. PO WYKONANIU
POWYZSZYCH CZYNNOSCI WSZYSTKIE EWENTUALNIE NIECZYSTOSCI POWINNY ZOSTAC WYCZYSZCZONE.

PryTI ZELIWNE (JESLI S,

Uwaca! JEST TO POJEDYNCZY/JEDYNY PRZYPADEK, KIEDY PLYTKI GRZEJNE ZOSTANA WEACZONE BEZ NACZYN (GARNKOW).

ABY WYPALIC WARSTWE KONSERWUJACA ZNAJDUJACA SIE NA KAZDYM Z POL GRZEJNYCH, NALEZY WEACZYC WSZYSTKIE POLA JEDNO PO DRUGIM |
USTAWIC NAJWIEKSZA MOC!

- PLYTKA SZYBKOGRZEJNA — OK. 3 MINUTY.

- PEYTKA GRZEJNA NORMALNA — OK. 5 MINUT.

LAMPKI KONTROLNE W KUCHNIACH 6.FUNKCYJNYCH

KUCHNIA JEST WYPOSAZONA W DWIE LAMPKI KONTROLNE: Lampka kontrolna tampka kontroina

. piekarnika pol (ptytek) grzejnych
-POMARANCZOWA SYGNALIZUJE WEACZENIE POLA GRZEJNEGO LUB PLYTKI GRZEJ- czerwona pomaranczowa
NEJ,
-CZERWONA SYGNALIZUJE WtACZENIE TERMOREGULATORA PIEKARNIKA PRZY WEA-
CZENIU FUNKCJI NAGRZEWU. Il e ¢
ZGASNIECIE CZERWONEJ LAMPKI KONTROLNEJ JEST SYGNALEM UZYSKANIA PRZEZ PIE- m
KARNIK NASTAWIONE. TEMPERATURY. W TRAKCIE PROWADZENIA WYPIEKU CZERWONA @ @
LAMPKA BEDZIE SIE OKRESOWO WEACZAC | WYEACZAC (UTRZYMYWANIE TEMPERATURY © o ©
WEWNATRZ KOMORY PIEKARNIKA).

LAMPKA OSWIETLENIA PIEKARNIKA

JESLI OSWIETLENIE W PIEKARNIKU NIE DZIALA NALEZY ZAOPATRZYC SIE W ODPORNA NA WYSOKIE TEMPERATURY ZAROWKE
DO PIEKARNIKA TYPU 230 V, 25 W, E 14, T 300C.

NieBezpiECZENSTWO!

NAJPIERW WYEACZYC KUCHIE, NASTEPNIE ODEACZYC OD SIECI ZASILAJACE..

WYMIANE ZAROWKI ROZPOCZAC DOPIERO PO OSTYGNIECIU PIEKARNIKA — NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA! % 1
METALOWEGO PIERSCIENIA POD ZADNYM POZOREM NIE UMIESZCZAC W OTWORZE ZNAJDUJACYM SIE W PIEKARNIKU A NALOZYC

NA SZKLANA OStONE — NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM! l @
1. DO PIEKARNIKA WEOZYC MIEKKA SCIERECZKE NA WYPADEK UPADKU SZKLANEJ OSEONY BADZ ZAROWKI.

2. SZKLANA OSEONE ODKRECIC WYKONUJAC RUCH W LEWA STRONE (ZAMKNIECIE BAGNETOWE)
3. WYMIENIC USZKODZONA ZAROWKE WYKRECAJAC JA Z OPRAWY | ZASTEPUJAC NOWA.

4. METALOWY PIERSCIEN UMIESCIC NA SZKLANEJ OSEONIE ZABKAMI DO GORY.

5. SZKLANA OSEONE NASTEPNIE UMIESCIC W OTWORZE | ZAMOCOWAC WKRECAJAC JA W PRAWO. S
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DRzwi PIEKARNIKA

UwacA! DRzwi PIEKARNIKA SA CIEZKIE | MAJA SZKLANY PRzOD. NIE upuscic!

DLA UZYSKANIA EATWIEJSZEGO DOSTEPU DO KOMORY PIEKARNIKA ORAZ CZYSZCZENIA, MOZLIWE JEST
WYJECIE DRZWI.

1. DRZWI CAEKOWICIE OTWORZYC.

2. Po 0BU STRONACH DRZWI ZNAJDUJACY SIE ELEMENT ZABEZPIECZAJACY Z NALEZY ZEOZYC DO PRZODU.
W RAZIE POTRZEBY NALEZY UZ2YC SRUBOKRETA.

3. DRzZWi ZAMKNAC DO TAKIEGO STOPNIA, ZE BEDA UCHYLONE NA OK. 10 cM. NIE STOSOWAC SitY.

4. NASTEPNIE DRZWI NALEZY LEKKO PODNIESC DO GORY | POZWOLIC IM W DOLNEJ CZESCI WYSLIZNAC SIE
DO PRZODU.

ZAKEADANIE DRZWI PIEKARNIKA:

1. DRzwWI CHWYCIC DWOMA REKAMI | TRZYMAC PO SKOSIE.

2. ZAWIASY WPROWADZIC W OTWORY ZNAJDUJACE SIE W SCIANACH BOCZNYCH.

3. DRZWI CAEKOWICIE OTWORZYC.

4. OBA ELEMENTY ZABEZPIECZAJACE Z PONOWNIE UMIESCIC W ICH PIERWOTNEJ POZYCJI | DOKEADNIE
DOCISNAC. NIEPRAWIDEOWE USTAWIENIE ELEMENTU ZABEZPIECZAJACEGO Z MOZE SPOWODOWAC USZKODZE-
NIE ZAWIASU PRZY PROBIE ZAMKNIECIA DRZWI LUB POWODOWAC HALAS PODCZAS OTWIERANIA | ZAMYKANIA.
DRzwiI MUSZA SIE ZAMYKAC | OTWIERAC W SPOSOB PLYNNY.

CzYSZCZENIE PRZESTRZENI MIEDZY SZYBAMI

ABY WYCZYSCIC SZYBY WEWNETRZNE DRZWI PIEKARNIKA NALEZY:

1. WReTy W BOCZNYCH POKRYW ODKRECIC ZA POMOCA SRUBOKRETA KRZYZOWEGO.

2. POKRYWY WYPCHNAC ZA POMOCA SRUBOKRETA | WYCIAGNAC METALOWA KRATKE.

3. WEWNETRZNA SZYBE (SZYBY) WYCIAGNAC JEDNA PO DRUGIEJ Z MOCOWANIA ZNAJDUJACEGO SIE W DOLNEJ CZESCI DRZWI.

4. SzYBY CZYSCIC CIEPEA WODA Z MAEA ILOSCIA PEYNU DO MYCIA NACZYN. POD ZADNYM POZOREM NIE WOLNO USZKODZIC LUB USUNAC PRZEKEADKI
ZNAJDUJACEJ SIE NA SRODKOWEJ SZYBIE (W DRZWIACH Z 3. SZYBAMI).

ABY ZAMONTOWAC SZYBY NALEZY POSTEPOWAC W ODWROTNEJ KOLEJNOSCI. GEADKA STRONA SZYBY DO GORY, SCIETYMI KRAWEDZIAMI NA DOE.

UszczELKA DRZWI PIEKARNIKA

USZCZELKE W MIARE MOZLIWOSCI CZYSCIC PO KAZDYM UZYCIU STOSUJAC CIEPtA WODE Z MALA
ILOSCIA PLYNU DO MYCIA NACZYN LUB UNIWERSALNEGO SRODKA CZYSZCZACEGO. NALEZY JEDNAK
CZYSZCZENIE PRZEPROWADZIC OSTROZNIE, GDYZ USZCZELKA ZAMOCOWANA JEST JEDYNIE NA
ROGACH R. W PRZPADKU WYHACZENIA USZCZELKI NALEZY METALOWY UCHWYT U UMIESCIC w
OTWORZE S$CIANY KOMORY PIEKARNIKA K (PATRZ RYS. OBOK).

JEZELI W TRAKCIE PIECZENIA MIESA OTWIERAMY DRZWI PIEKARNIKA NP. ABY DOLAC WODY NA
MISKE UMIESZCZONA POD PIECZENIA, TO PO TAKIEJ OPERACJI MOZLIWE JEST POJAWIENIE SIE
KONDENSACJI PARY NA PANELU STEROWANIA. JEST TO SPOWODOWANE ODKSZTALCENIAMI USZCZELKI
WSKUTEK GWALTOWNEJ ZMIANY TEMPERATURY. ZJAWISKO PAROWANIA MOZNA W TAKIM PRZYPADKU
WYELIMINOWAC DOCISKAJAC LEKKO DRZWI PIEKARNIKA.
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PROWADNICE DRUCIANE (DRABINKI BOCZNE), PROWADNICE TELESKOPOWE

GDY CHCA PANSTWO WYCzYSCIC WNETRZE PIEKARNIKA, MOGA PANSTWO W BARDZO tATWY SPOSOB WYCIAGNAC PROWADNICE DRUCIANE NA
BLACHY:

1. PROWADNICE NALEZY POCIAGNAC ZA ZACZEP ZNAJDUJACY SIE Z PRZODU A NASTEPNIE ODCHYLIC | WYJAC Z ZACZEPU TYLNEGO.

2.UMYC CIEPEA WODA Z MAEA ILOSCIA PEYNU DO MYCIA NACZYN | SCIERECZKA WZGLEDNIE GABKA, NASTEPNIE WYSUSZYC.

DRABINEK BOCZNYCH ANI EWENTUALNIE WBUDOWANYCH PROWADNIC TELESKOPOWYCH NIE WOLNO MYC W ZMYWARCE DO NACZYN.

CZzYSZCZENIE KOMORY PIEKARNIKA | PLYTY GRZEJNEJ

PIEKARNIK

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZCZENIA POCZEKAC AZ PIEKARNIK OSTYGNIE. GORACE ELEMENTY GRZEJNE!

NIE NALEZY STOSOWAC AGRESYWNYCH SRODKOW CZYSZCZACYCH WZGLEDNIE SRODKOW DO SZOROWANIA, SRODKOW CZYSZCZACYCH DO PIEKARNIKA
W SPRAYU LUB STALOWYCH CZYSCIKOW.

NIE STOSOWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PRACUJACYCH POD WYSOKIM CISNIENIEM LUB URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA.

1.PODCZAS CZYSZCZENIE WEACZYC OSWIETLENIE PIEKARNIKA (ZA POMOCA POKRETEA FUNKCJI ).

2.PIEKARNIK ORAZ WSZYSTKIE ELEMENTY WSUWANE W MIARE MOZLIWOSCI CZYSCIC PO KAZDYM UZYCIU STOSUJAC CIEPtA WODE Z MAEA ILOSCIA PLYNU
DO MYCIA NACZYN LUB UNIWERSALNEGO SRODKA CZYSZCZACEGO.ZALECAMY PAROWE CZYSZCZENIE PIEKARNIKA - STEAM CLEAN. SZCZEGOLOWE
INFORMACJE ZAWARTE SA W INSTRUKCJI OBSEUGI W ROZDZIALE ,,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”,

PLYTA CERAMICZNA

UwacGA! PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZCZENIA NALEZY POCZEKAC, AZ POLA GRZEJNE CALKOWICIE SIE OCHLODZA.

NIE NALEZY STOSOWAC AGRESYWNYCH SRODKOW DO SZOROWANIA, SRODKOW CZYSZCZACYCH DO PIEKARNIKA LUB STALOWYCH CZYSCIKOW.

1.P0O OCHEODZENIU SIE PEYTY GRZEJNEJ NALEZY WYCZYSCIC JA DOKEADNIE CIEPEA WODA Z MAEA ILOSCIA PLYNU DO MYCIA NACZYN LUB UNIWERSALNEGO
SRODKA CZYSZCZACEGO. SPLUKAC CZYSTA WODA | WYTRZEC DO SUCHA MIEKKA SZMATKA (OSAD WAPIENNY!)

2.WIEKSZE NIECZYSTOSCI OD RAZU USUWAC ZA POMOCA SKROBAKA DO PLYT CERAMICZNYCH (DOSTEPNE W SKLEPACH SPECJALISTYCZNYCH).

3.NA PRZYPALONE ZANIECZYSZCZENIA | PLAMY STOSOWAC SPECJALNY SRODEK CZYSTOSCI BADZ PtYNNE SRODKI DO MYCIA | KONSERWACJI STALI
SZLACHETNE..

4.Po czYSZCZENIU STOSOWAC SILIKONOWY SRODEK PIELEGNACYJNY.

GARNKI | PATELNIE, KTORYCH SPODU WYKONANE SA NIE UTWARDZONEGO ALUMINIUM, MOGA POZOSTAWIAC NA CERAMICZNEJ PLYCIE GRZEJNEJ METALICZNY
POLYSK. SPOWODOWANE JEST TO PRZESUWANIEM NACZYN PO POLACH GRZEJNYCH.

NALEZY STOSOWAC SPECJALNY SRODEK CZYSTOSCI DO CERAMICZNYCH POL GRZEJNYCH W POEACZENIU Z MOKRA GABKA ABY USUNAC POEYSK
POZOSTAWIONY PRZEZ NACZYNIA. POLA GRZEJNE REGULARNIE IMPREGNOWAC PRZEZNACZONYM DO TEGO CELU SRODKIEM.

PryTKI ZELIWNE

1.P0O OCHEODZENIU SIE PEYTY GRZEJNEJ NALEZY WYCZYSCIC JA DOKEADNIE CIEPEA WODA Z MAEA ILOSCIA PLYNU DO MYCIA NACZYN LUB UNIWERSALNEGO
SRODKA CzYSZCZACEGO. NIE NALEZY STOSOWAC SRODKOW DO SZOROWANIA, STALOWYCH CZYSCIKOW, I1TP.!

2. ZASCHNIETE POZOSTAtLOSCI PO POTRAWACH ZESKROBAC NA SUCHO.WSZYSTKO CO WYKIPIALO PODCZAS GOTOWANIA NALEZY OD RAZU
WyYczyscic.

3. Do PIELEGNACJI PEYTEK ZELIWNYCH STOSOWAC SRODEK CZYSZCZACY PRZEZNACZONY DO PLYTEK ZELIWNYCH LUB OLEJ DO MASZYN DO SZYCIA
(NIE OLEJ JADALNY). CHRONIC PRZED WILGOCIA | SOLA.



