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- automatické ovladani varné desky

- varna automatika
- Uspora az 40 % energie

- aktivné uchovava v potravinach ziviny, vitaminy a proteiny
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DULEZITA UPOZORNENI

* IQcook systém mUze byt soucasné aktivovan pouze na jedné varné zéné. Na konci
postupu pro nastavovani je mozné systém IQcook zvolit pro dalsi varnou zénu.

« PFi pouziti systému IQcook nelze pouzivat funkci zvyseni vykonu (P) na vedlejsi varné
zdéné (nahore, dole).

« Pred pouzitim jakékoli IQ funkce musi systém zkontrolovat véechny parametry, proto
se zacatek vareni mirné zpozdi. Béhem této doby nesundavejte nddobu z varné zony.

« Pokud mate v umyslu pouzivat IQ senzor na poklici, pak musite k horni strané poklice,
na niz je nainstalovan 1Q snimac, pred pouzitim pripevnit magneticky kovovy krouzek.
Lepidlo zcela uschne do 24 hodin. Mezitim tuto poklici nepouzivejte a nemyjte (viz ¢ast
,Priprava poklice™).

« Nepouzivejte funkci STOP/GO, jestlize vyuzivéte systém IQcook, protoze by prerusila
provoz systému IQcook. (Jestlize presto dojde k pouziti funkce STOP/GO, potom
systém 1Q opétovné aktivujte).

* Systém 1Q znovu aktivujte, kdyz varna zéna bude chladnout (na displeji bude svitit
pismeno ,H“). Tak dosdhnete optimalnich vysledkd pfi pouzivani.

« Ujistéte se, Ze plochy poklice a krouzku, na které ma byt IQ senzor nainstalovan, jsou
vzdy Cisté.
Polozte 1Q senzor na krouzek tak, aby zaklapl.

« Poklici béhem vareni nezvedejte (pouze u funkci, které pozaduji IQ senzor). Pokud je to
treba (napf. pro zamichani jidla), sundejte poklici pouze na kratkou dobu - maximalné

na cca 10 vterin.

« Béhem vareni nepokladejte poklici s IQ senzorem na jiny hrnec nebo panev. Pouzivejte
stejny hrnec nebo panev az do konce vareni.

* Nepouzivejte 1Q senzor jako drzak poklice a nesundavejte ho z poklice béhem vareni.

« Upozornéni! Drzak poklice se mize béhem pouzivani zahfat, pouzivejte proto pfi
manipulaci utérku nebo kuchynskou rukavici.

« 1Q senzor je vodotésny. Abyste zajistili dlouhou Zivotnost a leskly vzhled senzoru,
sundejte ho z poklice na konci vareni a ulozte ho na bezpecné misto, aby se neposkodil.

« Pro Cisténi 1Q senzoru pouzivejte mékky, lehce navlhéeny hadr. Predni strana musi byt
stale ¢ista.

* V I1Q senzoru je nainstalovana baterie (pokyny pro vyménu baterie jsou uvedeny v
tomto dokumentu).
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1Qcook systém muzZete pouzivat na jakékoli varné zéné stisknutim tladitka 1Q.

‘I Systém zapnuty/vypnuty 2 1Q funkce 3 Uroven vareni

—_— . ,
Symbol propojeni
poklice s ovladacim
modulem systému

Symbol Popis

VARENI S
VELKYM
MNOZSTVIM
VODY - metoda 1

VARENI S
VELKYM
MNOZSTVIM
VODY - metoda 2

VARENI-
metoda 1

POMALE
VARENI-
metoda 2

]
POMALE
=]

6]

—
~

IQook 8@»_; ) SSS

nizka

stredni

Funkce umoznuje rychlé privedeni vody k
varu a udrzovani teploty varu. Hodf se pro
jidla, jako jsou polévky, zelenina atd.

Funkce umoznuje rychly ohrev vody na

bod varu s poklici na misté. Poklici je

poté treba odebrat a proces pokracuje

pri vysokém varném vykonu. Vhodné pro
téstoviny (Spagety), mrazenou zeleninu, noky
(gnocchi), knedliky atd.

Tato funkce se pouziva pro jidla s delsi dobou
vareni, s pomalym ohrevem a udrzovanim
varu. Hodi se pro jidla, ktera vyzaduji dlouhou
dobu vareni (qulas, ryze, dusena jidla).

Tato funkce je vhodna pro vareni mléka,
ryzove kase a pudinku.

vysoka

uporaba
pokrovke

= =S



(Pro detailni popis
funkci 4, 5,

6, 7 viz ndvod
Indukéni
sklokeramicka
deska vestavnad).

4 Zamek Zapnuti/ Funkce STOP/ Nastaveni
vypnuti GO hodin (+/-)
Kdyz je aktivni, varné desky Funkce prerusi Minutka
veskera tlacitka, Kdyz je varna provoz varné Casovad
kromeé ® tlagitka deska zapnuta, desky na deset
a zapnuto/vypnuto  zazni kratky minut. Objevi se
jsou neaktivni. zvukovy signal symbol Il.
a na displeji se
objevi, 0"

Funkce reguluje paru a rovnomeérné vareni.

Pro zdravé vareni bez prevareni. Zelenina

si uchova svou pfirozenou barvu, ziviny a B
vitaminy.

Poklice musi byt na misté po celou dobu

procesu vareni.

—t— ~ . 5 =
‘—‘—‘ VARENI V PARE

. Vhodné pro jidla, kterd vyzaduji velké
SMAZENI mnozstvi oleje (0,5 az 1,0 litry): koblihy -
(Berliner), hranolky, zmrazené potraviny atd.

DUSENI/ Vhodné pro vareni masa na rdznych
)

drovnich varného vykonu. Maso se bude varit -

PRAZENI P A . X
rovnomerne a zustane stavnate.
ROZMRAZOVANI Rozmrazovani potravin a rozpousténi
MRAZENYCH ool - - S
POTRAVI y'
UDRZOVANI . . - .
SSS POTRAVIN V (EJCerUJe potraviny teplé pfi teploté okolo 70 ¥ s

TEPLEM STAVU

Detailni popis jidel je uveden v ¢asti ,Priprava potravin®.
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PRIPRAVA POKLICE PRO 1Q FUNKCE

Pfislusenstvi dodavané (pocet zavisi na modelu)
se spotfebicem

Papirova utérka/
ubrousek
(4 ks)

Senzor IQ Krouzek
(2 ks) (4 ks)

Instalace 1Q senzoru na Pfed prvnim pouzitim spotfebice:
poklici

1.s pouzitim dodanych ubrouskd napusténych lihem
ocistéte povrch poklice v misté, kde chcete pripevnit 1Q
senzor.

Na kazdou poklici pouzijte novy ubrousek nebo utérku.

2. Odstraite samolepici stitek a upevnéte krouzek na
misto, které jste pravé odistili.

-@ Neupevniujte krouzek pres nebo okolo pojistného
ventilu poklice (v zavislosti na modelu poklice).

Krouzek upevnéte co mozna nejblize ke stfedu poklice
(pokud je krouzek umistén prilis blizko hrany, poklice bude
méné stabilni a po umisténi senzoru se muze preklopit).

Q Lepidlo zcela uschne do 24 hodin. Mezitim tuto
poklici nepouzivejte, nemyijte ji a neumistujte na ni
1Q senzor.

3. Pomalu polozte 1Q senzor na krouzek, dokud
nezaklapne.



@ Odstranéni senzoru
y — Po pouziti IQ senzor odstrante a ulozte.

Poklici pouzivejte s panvi nebo s hrncem. Pokud pouzivate stejnou poklici na
nékolik kustl nddobi, ujistéte se, Ze se poklice hodi na kazdy z nich.

Nepouzivejte IQ senzor jako drzak poklice.

1Q senzor neni uréen pro myti v mycéce nadobi.
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POUZITI IQ FUNKCI

Pouziti funkci a
spotrebice

e IQcook systém automaticky reguluje postup vareni, ovéem na konci vareni
funkce automaticky nevypne. Vypnuti musi byt provedeno rué¢né nebo
pomoci funkce TIMER - ¢asovac¢ nebo minutka.

Systém IQcook muze byt souéasné aktivovan pouze na jedné varné zéné.
Na konci postupu pro nastavovani je mozné systém IQcook zvolit pro dalsi
varnou zénu.

lkony IQook na neaktivnich symbolech vafeni sviti po celou dobu tlumené.
Pokud stisknete (symbol) tlacitko (=) na jedné varné zéné, symbol IQook

na ostatnich neaktivnich varnych zénach zhasne. Po dokonéeni nastaveni
vSechny symboly IQook budou opét svitit tlumené.

A - POUZITiI FUNKCI

5 8 8 %%

e U téchto funkci pouzivejte poklici s 1Q senzorem..

Béhem vareni nepokladejte poklici s IQ senzorem na jiny hrnec nebo panev.
Pouzivejte stejny hrnec nebo panev az do konce vareni.

Pfed zapnutim varné desky museji byt varna zéna a spodek hrnce nebo
panve cCisté a suché.

Postup pfipravy:

1. Naplfite hrnec nebo panev vodou a potravinami a
umistéte ho/ji na varnou zénu.

L

-Q- P¥i vafeni s vodou se ujistéte, aby hladina vody
nebyla nizsi nez 50 mm pod horni hranou nadoby.

2. Zakryjte naddobu poklici s pripevnénym IQ senzorem.



o

'9" Nepouzivejte IQ senzor jako drzak poklice.

3. Stisknéte tla¢itko © (zapnuto/vypnuto). Zazni kratky
zvukovy signal.

4. 1Qcook systém aktivujete stisknutim 1Q tlacitka
vybrané varné zény. Na displeji se objevi IQo0k a
@ vSechny dostupné programy vareni se slabé rozsviti.

IQook

UEEmo S H

S I I I I I

5. Dotknéte se prstem posuvného prepinace pod
zvolenym symbolem nebo prejedte po posuvném
prepinaci prstem tak, abyste nastavili pozadovanou
funkci vareni. Poté, co sundate prst z posuvniku,
zUstane Uplné rozsvicena pouze vybrana funkce,
zatimco ostatni funkce budou svitit jenom slabé.
Jestlize nastaveni do péti vtefin nezménite, slabé
rozsvicené funkce zhasnou.

A

PFi funkcich ,Vafeni s velkym mnozstvim vody* &
a ,,Pomalé vareni“ & se po 5 sekundach rozsviti
doplnkové symboly, které vam umozni zvolit dva
provozni rezimy (viz kapitola ,,Provozni rezimy*).

6. Aby spojeni mezi |Q senzorem a ovlddacim modulem
fungovalo, stisknéte tlac¢itko na IQ senzoru (pripevnény
k poklici). Stejny symbol na ovlddacim modulu bude

ukazovat toto =
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7. Po nékolika vtefinach bude symbol svitit silné a zazni
zvukovy signal. Spojeni je tim navazano a zacne proces
vareni.



VARENI S VELKYM
MNOZSTVIM VODY:

9 Nékteré typy potravin mohou béhem vareni pénit.
Zvednéte poklici a zamichejte obsah. Pouzivejte
poklici s vypoustécim ventilem!

- PFi vafeni s velkym mnozstvim vody (kdyz bude
symbol E svitit) je mozné, Ze var vody nebude
stale viditelny. Ponechejte poklici na hrnci (v
rezimu 1) tak dlouho, dokud systém nezahieje vodu
do mirného varu. Intenzita udrzovani varu mize
zaviset také na typu nadoby a poklice.

E¥] Metoda 1

Funkce umoznuje rychly ohrev vody na bod varu a
udrzovani varu. Vhodné pro potraviny, které se na zacatku
procesu vareni davaji do vody.

Potraviny: POLEVKY, TESTOVINY, BRAMBORY atd.

@ & Metoda 2

S touto funkci vodu rychle pfivedete k varu s poklici na
misté, poté poklici sundejte a var se bude udrzovat dal.

Potraviny: TESTOVINY (SPAGETY), MRAZENE
POTRAVINY (NOKY (GNOCCHI), KNEDLIKY, ZELENINA)
atd.

Poznamka: Zeleninu, predevsim brambory, pred varenim
dikladné umyjte vodou. Tak pfedejdete pénéni béhem
vareni.

s+t eeseceeseecee P

PFi vareni s velkym mnozstvim vody zvolte symbol 8
Po 5 vtefinach se rozsviti symbol B a symbol bude svitit
slabe &

403510
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A) Symbol 2 piné sviti a nenf tieba jej nastavovat
(tlumené svitici symbol po péti sekundach zhasne a
nastavi se zpusob 1).

s eececeecsecee P

Po privedeni vody k varu (s poklici na misté) se rozsviti
symbol M a zazni zvukovy signal.

B) Jestlize nastavite tlumené svitici symbol 3 ktery se
pak rozsviti Uplné, potom bude zvolen zplsob 2.

s e et eeeesseee P

Po privedeni vody k varu (s poklici na misté) se rozsviti
symbol : a zazni zvukovy signal. Poté se objevi symbol

, ktery z(Ustane rozsviceny, dokud nesundate poklici. Vlozte
potraviny do hrnce nebo na panev a stisknéte jakékoli pole
na posuvniku. Po nékolika vtefindch symbol = zmizi.
Nevracejte poklici zpét na misto.



POMALE VARENI

—t

9 Nékteré typy potravin mohou béhem vareni pénit.
Zvednéte poklici a zamichejte obsah. Pouzivejte
poklici s vypoustécim ventilem!

Metoda 1

Tato funkce se pouziva pro jidla s delsi dobou vareni - s
pomalym ohfevem a udrzovanim varu.

Potraviny: GULAS, DUSENE POTRAVINY, OMACKY, RYZE
atd.

Poznamka:

RyzZe - pred varenim ji propléachnéte ve vodé. Dbejte
prosim na to, ze vareni jednoho dilu ryze vyzaduje dva az
tri dily vody.

Metoda 2

Tato funkce je vhodna pro vareni jidel pomalym ohfivanim
- mléko, ryzova kase, pudink.

Potraviny: MLEKO, RYZOVA KASE, PUDINK atd.

Poznamka:

Ryze - pred varenim ji proplachnéte vodou. Prosim
pamatujte na to, Ze pfri vareni na jeden dil ryze pfipadaji
dva az tri dily vody. B&€hem celého procesu vareni ryzi
obcas zamichejte (i kdyby symbol ! stale svitil).

Pudink - po zahrati mléka (s nasazenou poklici) a
rozsviceni symbolu E pridejte do mléka pudinkovy prasek
a michejte po dobu pfiblizné 3 minut.

s e eeeecssee P

Zvolte symbol s funkci ,,Pgma\é vareni”. Po péti
vterinach se rozsviti symbol Gy a symbol LJ bude svitit
slabé.
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A) symbol 2 bude piné svitit a nen tfeba jej nastavovat
(tlumené svitici symbol po péti sekundach zhasne a
nastavi se zpusob 1).

&y

[ ...................P

Po privedeni vody k varu (s poklici na misté) se rozsviti
symbol M a zazni zvukovy signal.

Pozndmka: B&hem vareni nezvedejte poklici. V pfipadé
potreby poklici na kratkou dobu zvednéte, abyste mohli

jidlo zamichat.

B) Jestlize nastavite tlumené svitici symbol UJ ktery se
pak rozsviti UpIné, potom bude zvolen zplsob 2.

L

[ ...................P

Po privedeni vody k varu (s poklici na misté) se rozsviti
symbol - | a zazni zvukovy signal.

Pozndmka: Systém automaticky rozezna, ze doslo k
sejmuti poklice. Komunikace se po chvili prerusi, ale
muzete pokracovat v michani potravin.



Vareni v pare

'
Pro dosazeni optimalnich vysledk( vafeni doporucujeme

pouzivat poklici bez ventilu na odvod par. (Doba vareni zavisi
na kvalité, mnozstvi a typu potravin i na nadobi, poklici a chuti.)

9 Naplrnite nejprve nadobu vodou a poté pridejte
potraviny (to plati pro vSechny potraviny).

POTRAVINA MNOZSTVI MNOZSTVI | DOBA VARENI | Poznamka
POTRAVINY VODY (min)
(kg) (di)

jablka 0,5 0,2 10-15

hrusky 0,4 0,2 10-15

broskve 0,4 0,2 10-15

Svestky 0,4 0,2 8-10

smés ovoce 0,5 0,2 10-12

brambory 0,5 0,6 23-30 nakrajené na kosticky
a oplachnuté ve vodé

brokolice 0,3 0,2 17-20

kvétak 0,5 0,4 17-25

mrkev 0,5 0,2-0,4 17-25

smés zeleniny 0,3 0,2-0,4 17-20

hrasek 0,3 0,2 25-30

(mrazeny)

cuketa 0,4 0,2 10-13

baklazan 0,3 0,4 10-13

(lilek)

cizrna 0,25 1 50-80 Pred varenim
namocte na cca 12
hodin do vody.

c¢ocka 0,3 1 20-25 Pred varenim
namocte na cca 12
hodin do vody.

zeli 0,3 04 20-25

(Cerstvé)

kysané zeli 0,5 0,4 20-30

hot dogs 0,5 1 8-10

maize kernels 0,5 0,5 13-17

kale 0,5 0,4 20-25

fazole (mrazené) 0,5 0,6 30-35

musle 0,3 0,4 13-17

krevety 0,4 - 13-17

(zmrazené tails)

kufeci prsa, kusy 0,3 0,4 23-27

uzené varené parky 0,5 1 20-25

hovézi 0,3 1 50-60
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POTRAVIN

Tato funkce je vhodna pro rozmrazovani véech typl mrazenych potraviny i pro
rozpousténi ¢cokolady.

UDRZOVANI POTRAVIN SSS
V TEPLEM STAVU

Tato funkce je vhodna pro udrzovani potravin jakéhokoliv typu v teplém stavu. Je vhodna
i pro pripravu svareného vina.

Priklad:
Pri vareni guldse s funkci Pomalé vareni (metoda 1) prepnéte na tento systém po
ukonceni vareni, aby se jidlo udrzelo teplé.



BEHEM CINNOSTI SE NA DISPLEJI OBJEVI NASLEDUJICi SYMBOLY:

Voda se zatim nevafi.

Voda se vafi.

S IQcook funkcemi, které vyzaduji pouziti poklice, systém
automaticky rozezna, kdyz poklici sundate. Na displeji
zacne blikat symbol () a varna deska vyda zvukovy signal.

Vratte poklici na hrnec nebo na panev a stisknéete jakékoli
pole na posuvniku.

- Jestlize tak neucinite a voda stéle jesté nebude varit
(bude svitit symbol D, systém bude pokracovat v
provozu; avsak v tomto pripadé nelze zarucit optimalni
vysledky vareni.

- Pokud se voda jiz vafi (na displeji sviti symbol = ), pak
systém pokracuje v praci. Spojeni mezi senzorem a varnou
deskou se prerusi a symbol = se vypne (v tomto piipadé
nemdzeme zarucit optimalni vysledek vareni).

V pripadé funkce ,Vareni s velkym mnozstvim vody -
Metoda 2“ se na displeji objevi symbol () (jakmile se voda
zacne varit) a zUstane svitit, dokud nesundate poklici.

BEZPECNOSTNI FUNKCE - SmartSense

Tato funkce kontroluje systém, aby se potraviny v hrnci
nebo v panvi neprevarily v pfipadé nedostatku tekutiny.
Tato funkce je aktivni u IQ funkci, které vyzaduji pouziti
poklice. Na displeji se objevi symbol a spotfebi¢ vyda
pipnuti. Systém vypne napajeni. Symbol zmizi a varna zéna
se vypne.
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U téchto funkci pouzivejte poklici s IQcook senzorem a béhem vareni poklici
neodstranujte.

Poklici s IQ senzorem nikdy nepokladejte na sklokeramickou desku.

Varna deska musi byt vzdy vhodna pro hrnec nebo panev. Nikdy
nepokladejte poklici pouze na ¢astec¢né zakrytou panev.

Zvolenou funkci nelze za provozu zaménit za jinou funkci. Varnou zénu je
tfeba nejdfive vypnout.

Nezvedejte poklici béhem vareni. Pokud je to nutné (nap¥. pro zamichani
potravin), pak poklici sundejte pouze na kratkou dobu - maximalné na
cca 10 vtefin. Dosahnete tim optimalnich vysledkl vafeni a uspof¥ite uréité
mnozstvi energie.



B - POUZITI FUNKCI

Q U téchto funkci nepouzivejte poklici s IQ senzorem.

Béhem vareni nesunddvejte hrnec nebo panev z varné zény, mohlo by dojit
k prodlouzZeni procesu (kromé funkce ,,Duseni/prazeni“ - nebo p¥i pfipravé

palacinek).

Volba urovné vykonu
vareni

SMAZENI

U funkci smazeni (Frying) a duseni/osmahnuti (Braising/
searing) jsou k dispozici tfi urovné vykonu: nizkd, stredni a
vysoka. Jestlize chcete zvolit Uroven vykonu, dotknéte se
posuvného prepinace nebo po ném prejedte prstem.
Prednastavena uroven je stfedni.

Q- JUroven vykonu pfi smazeni mliZzete nastavit pouze
na zacatku cinnosti; po 5 vtefinach slabé svitici
urovné vykonu zmizi.

Pred zacatkem postupu si zvolte Uroven, na které chcete
smazit:

[BY] Nizka: 150-170 °C (vhodné pro Cerstvé potraviny,
koblihy (Berliner), precliky atd.)

o) Stredni: 175-190 °C (vhodné pro cerstvé potraviny,

hranolky atd.)

Vysoka: 195-210 °C (vhodné pro hluboce zmrazené

potraviny atd.)

Funkce & smazeni je vhodna pro jidla, kterad vyzaduji
velké mnozstvi oleje, od 0,5 do 1,0 litrd.

Po dosazeni prislusné teploty oleje se na displeji objevi
symbol E varna deska vyda zvukovy signal a potraviny
muzete nyni vlozit do panve.
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"9" Mnozstvi oleje by nemélo byt vyssi nez oznacena
jedna polovina na boku panve, protoze nékteré
typy potravin vytvareji z oleje pénu.

Na varnou zénu pokladejte vzdy nadobu se
studenym olejem. Pokud béhem vareni IQ systém
deaktivujete, kdyz je olej jiz zahraty, a systém pak
znovu aktivujete a zménite nastaveni, pak je mozné
postup prodlouzit.



DUSENI/PRAZENI

‘ | max 10 mm ‘

Q Uroven vykonu mizete ménit i béhem ¢&innosti.
Urovné vareni:
Nizka: 150-170 °C

Stredni: 175-190 °C

Vysoka: 195-210 °C

Potraviny: VAREN{ VSECH TYPU MASA, RYB,
PALACINEK, VAJEC, ZELENINY atd.

Poznamka:

Palacinky - vymazte celou plochu panve rovnomeérné
olejem a polozte panev na varnou zoéonu. Aktivujte systém
1Q. Jakmile se na displeji zobrazi symbol E pridejte tésto.
PFi kazdé nasledujici palacince nejprve umistéte prazdnou
panev s olejem na varnou zonu na dobu priblizné 30

sekund a potom pridejte dalsi davku tésta.

Funkce duseni/prazeni — je vhodna pro jidla, ktera
vyzaduji pouze malé mnozstvi oleje, az do urovné 10 mm.
Po dosazeni prislusné teploty oleje se na displeji objevi
symbol E varna deska vyda zvukovy signal a potraviny
mUzete nyni vlozit do panve.
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BEHEM CINNOSTI SE NA DISPLEJI OBJEVI NASLEDUJICi SYMBOLY:

Olej zatim neni horky..

Olej je horky.
Vypnuti funkci a ‘3~ Pro kazdou varnou zénu miiZete nastavit
spotiebiée cviobu vaFgm’ s pouzitim funkce MINUTKA nebo
CASOVACE.

1. Na konci procesu vareni vypnéte varnou zénu stisknutim
tlacitka 1Q ®. Varna deska vyda zvukovy signal a na
displeji se objevi nula (O).

IQook

2. Pro vypnuti v§ech varnych zén soucasné stisknéte
tlacitko zapnuto/vypnuto . Uslysite kratky zvukovy
signal. Tim je varna deska vypnuta.



Pouziti funkce minutky Neni spojena s varnou zénou.

1. Stisknéte tlacitko (+/-). Rozsviti se tecka.

2. Pro nastaveni hodin pouzijte tlacitka (+) a (-). Nejprve
nastavte minuty; poté se hodiny automaticky presunou k
nastaveni hodiny a rozsviti se symbol (min).

3. Po nékolika vterinach zacne funkce minutky odpocitavat.
Tecka (mezi tlacitky +/-) za¢ne blikat.

4. Pro vypnuti funkce minutky stisknéte tlacitko (+/-), dokud
se tecka nerozsviti silng, poté stisknéte tlacitko (=), dokud
se ¢as nenastavi na OO.

5. Na konci vypnéte signalizaci ,..” stisknutim tlacitka (+) nebo

.

6 Funkce minutky zlstane po vypnuti varné desky pomoci tladitka zapnuto/
vypnuto O aktivni.

Pouziti casovace Nastaveni pro nékolik varnych zén soucasné. Casovad
muzete zapnout tehdy, pokud je alespon jedna varna
zona aktivni.

1. Stisknéte (+/-) pro prvni aktivni varnou zonu. Objevi se
symbol @

Kazdym stisknutim tlacitek (+/-) nastavite dobu vareni
pro dalsi varnou zdénu, coz na displeji indikuje symbol

2. Pouzijte tlacitka (+) a (-) pro nastaveni hodin. Nejprve
nastavte minuty; poté se hodiny automaticky presunou
k nastaveni hodiny a rozsviti se symbol (min).

3. Po nékolika vtefindch za¢ne Casovac odpocditavat. Tecka
“." bude blikat a symbol @ aktivni varné zoény bude
rozsviceny.

4.Na konci vypnéte signalizaci stisknutim tlac¢itka (+)
nebo (-). Na displeji se objevi doba na ¢asovadi, ktera je
nejblize nule.

Q Casovaé je spojeny s aktivni varnou zénou. Po uplynuti doby vafeni se varna
z6éna vypne.
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RESENIi PROBLEMU

Problém

Mozné priciny

Reseni

Funkce Boil Sense je aktivni.

Sundejte panev z varné zoény.
(dosla kapalina).

Je aktivovana funkce Boil
Sense (detekce varu).

Dno panve je mokré. Otrete
panev a spustte postup vareni
Znovu.

E (blikani)

Poklice byla odstranéna.

Dejte poklici zpét na hrnec
nebo na panev.

il (blikani)

Vybitd baterie nebo prerusena
komunikace s varnou deskou.

Stisknéte kldvesu na snimaci
IQ nebo restartujte program.
Vymeénte baterii.

F1 Spinava nebo poskozena Ocistéte spodni ¢ast IQ senzoru.
spodni ¢ast IQ senzoru. Pokud je spodni ¢ast
poskozend, senzor nepouzivejte.
F2 Chyba ve spojeni mezi IQ Vyménte baterii na IQ
senzorem a varnou deskou. senzoru.
F3 Baterie 1Q senzor je vybita. Vymeénte baterii.
F4 Varna zéna je prilis horka. Pockejte, dokud varna zéna

nevychladne.




Vyména baterie

@

Objednani pridavného
zarizeni

1 Abyste sundali kryt 1Q senzoru, zatlacte na kryt a
otocte jim o cca 10 stupnd.

2. Baterii vyndate tak, ze ji pomoci tenkého (plastového
nebo drevéného) predmétu protlacite otvorem.

3. Zasuite novou baterii zpét do otvoru.

s,

“@~ Znaménko »Plus® na baterii musi byt nahore.

4. vratte kryt IQ senzoru spravné na pouzdro senzoru a
otocte jim v opacném sméru o cca 10 stupnd.

Pridavné zarizeni a prislusenstvi si mdzete koupit
v servisnim oddéleni spole¢nosti Gorenje nebo v
autorizovaném servisnim stredisku.

www.gorenje.si
Prislusenstvi mlzete zakoupit jednotlivé nebo ve velkém
mnozstvi - kod:

Senzor: 393759
Krouzek: 393758
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