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ELEKTRICKY SPORAK VOLNE STOJICi

Vazeny zdkazniku!

Pokyny pro pfipojeni

Informacni stitek

Dﬂ Upfimné vam dékujeme za zakoupeni naseho
vyrobku. Presvédcte se sdm o tom, Ze se na nase

vyrobky mizete spolehnout. Pro jednodussi
pouziti vyrobku pfiklddadme obsahly navod, ktery vam
pomuUze v tom, abyste se co nejrychleji seznamili s vasim
novym spotrebicem.

Navod k pouziti by vdm mél pomoci se rychle seznamit s
vasim novym spotrebicem. Prec¢téte si jej, prosim, velice
peclivé jesté predtim, nez za¢nete zarizeni pouzivat.

V kazdém pripadé se nejprve ujistéte, ze je dodany
spotrebic¢ v poradku a nenf poskozen. Pokud byste nasli
jakékoli vady, kontaktujte svého dodavatele. Telefonni
Cislo je uvedeno v zaru¢nim listé nebo na paragonu.
Prejeme vam spoustu pfijemnych zazitkd pri konzumaci
pripravenych pokrmd.

Pripojeni zarizeni k siti by mélo byt provedeno podle
pokynt v kapitole ,Pfipojeni k siti“ a v souladu s
odpovidajicimi platnymi pfedpisy a normami. Pripojeni
muze provést pouze kvalifikovany technik.

Datovy stitek se zdkladnimi informacemi o spotrebici
je umistén na spodnim okraji trouby a je vidét, kdyz se
otevrou dvirka trouby.
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DULEZITE - PRED POUZITIM PRECTETE

Bezpecnostni opatreni

* Pristroj mohou pouzivat déti od 8 let véku a osoby se
snizenymi fyzickymi a mentalnimi dispozicemi, pripadnée
s nedostatkem zkusenosti pouze za predpokladu, ze byli
dlkladné instruovany a pouceny o nebezpedi plynoucim z
pouzivani. Déti si nesmf hrat s ptistrojem. Cisténi a udrzba
by nemela byt provadéna detmi bez dohledu dospelé
osoby.

VAROVANI: Spotfebi¢, jeho &asti a prislusenstvi mize

byt béhem provozu velice horké. Vyvarujte se doteku

ohratych ploch. Déeti do 8 let véku by nemeély byt

prirtomne, pokud nejsou pod stalym dohledem.

VAROVANI: Nebezpeéi pozaru: nikdy nepouzivejte jako

odkladaci prostor.

VAROVANI: V pFipadé vareni na tuku nebo v oleji na

proces dohlizejte. U tuku a oleje mUze dojit ke vzniceni a v

pripade nekontrolovani hrozi riziko pozaru. Nikdy nehaste

vodou, vypnéte pristroj a prekryjte zdroj ohné poklickou,
nebo vihou Utérkou.

* Po pouziti vypnéte varnou desku a nespoléhejte se pouze
na detekci nadoby.

« VAROVANI: V pripadé naruseni a prasknuti povrchu

vypneéte pristroj. Hrozi zasazeni elektfinou. Vypnéte

vSechny varné zony pouzitim jejich ovladacd a vypnéte
jistic, aby byl pristroj zcela izolovany od elektricke site.

Pouzivejte pouze doporucenou sondu pro vas model

trouby.

VAROVANI: PFi vyméné Zarovky vnitfniho osvétleni se

nejprve ujistéte, ze je spotrebic vypnuty. Predejdete tak

moznosti zasazeni elektrinou.

* Na cisteni nepouzivejte agresivni Cistici prostredky, ani
kovoveé skrabky. Tyto mohou narusit povrch, pripadné
poskodit sklo, které se stane nachylngjsi k poskozeni a k
prasknuti.

* Na cisteni varneé desky nikdy nepouzivejte parni Cistice
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a tlakové CistiCe. Hrozi nebezpecli zasazeni elektrickym
proudem.

* Spotrebi¢ neni pripraven na ovladani pomoci externich
¢asovacl a jinych specialnich ovlddacich systému.

Varovani

« Spotrebi¢ mize byt pripojen k elektrické siti pouze autorizovanym servisnim
technikem, nebo odbornikem

* Manipulace se spotrebicem, nebo neprofesionalni servisni zdsah mize vést k riziku
zavazného poranéni, pripadné k poskozeni vyrobku. Opravy mize provadét pouze
autorizovany servisni technik, nebo expert.

« Zachyceni napajeciho kabelu napfiklad ve dverich trouby mitze zpUsobit zkrat a
poskodit spotfebi¢. Dbejte na spravné umisténi napajecich kabeld do bezpeéné
vzdalenosti.

« Vyrobek je urcen vyhradné pro vafeni. Nepouzivejte k jinym Ucellm, napriklad pro
vytapéni mistnosti. Neodkladejte prazdné nadobi na varné zény.

« Nepouzivejte sklokeramickou desku jako odkladaci plochu. Hrozi vznik $krabancd,
pripadné jiného poskozeni. Neohfivejte jidlo v alobalovych foliich, plastikovych
nadobach a podobnych. Nebezpedi roztaveni, pozaru, pfipadné poskozeni varné desky.

« Vénujte zvlastni pozornost vareni v troubé. Vzhledem k velmi vysokym teplotdm
mohou byt pekace, plechy, mrizky a stény trouby velice horké. Vzdy pouzivejte
kuchynské rukavice.

« Nikdy neobalujte vnitfni stény trouby aluminiovou folii, nepoklddejte pecici nddoby na
dno trouby. Aluminiova félie zamezi cirkulaci vzduchu, znatelné zhorsi proces peceni a
poskodi svrchni vrstvu vnitfniho plasté.

* Dvere trouby mohou byt béhem procesu peceni velmi horké. Nékteré modely maji
proto instalované na dverich treti sklo, které vyrazné pomaha chranit vnéjsi plochu
dveri pred prilisnym zahrivanim.

* Ve skladovacim prostoru trouby nikdy neskladujte predméty hoflave, vybusné,
agresivni k pokozce (papir, Utérky, plastové tasky, Cistice, detergenty, spreje).
Predejdete tak riziku vzniku pozaru béhem provozu spotrebice. Skladujte pouze
prislusenstvi (pekace, odkapavaci misky, a podobné).

« Pfi pfetizeni mlze dojit k poskozeni pantl dveri. Nepokladejte tézké nadobi na
otevfené dvere , pri Cisténi se o oteviené dvere neopirejte. Pred cisténim trouby
sundejte dvere (kapitola »Odstranéni a instalace dvefi trouby«). Nesedejte a
nestoupejte na oteviené dvere trouby (upozornit détil).

« Dlouhodobé pouzivani litinovych desek mdze vést k poruseni stalé barevnosti. Nejedna
se o0 zavadu, kterou kryje zaruka.

« Pristroj je urceny k umisténi primo na podlaze. Nepouzivejte zadny podklad, ¢i
podstavce.
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domaciho odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci

elektrického a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto

vyrobku pomuzete zabranit negativnim dlsledkdim pro Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, které by jinak byly zplsobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku. Podrobné;si
informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho Ufadu, sluzby pro
likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

ﬁ Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento vyrobek nepat¥i do

Jéel spotrebice Spotrebic je uréen pro béznou pripravu pokrmd
v domécnostech a nemél by se pouzivat k jinym Uceldm.
Jednotlivé moznosti jeho pouziti jsou vycerpavajicim
zpUsobem popsany v tomto manualu.



POPIS ZARIZENI

Obrazky znazornuji jeden z modeld spotrebice. Protoze se skupina spotrebicd, pro kterou je
tento navod urcen, skladda z nékolika rlznych modeld, nemuseji byt véechny zde popisované
funkce nebo prislusenstvi u vaseho modelu spotfebice dostupné.

gorenie

1 Otvor pro Unik pary 7 Dodatec¢ny nastavec (pouze u nékterych
2 Sklokeramicka varna deska modeld)

3 Ovladdaci panel 8 Nastavitelné nozky; pristupné pouze

4 Madlo dvirek trouby pfi otevreni zasuvky sporaku (pouze u

5 Dvirka trouby nékterych modeld)

6 Zasuvka trouby
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1 Knoflik zapnuto/vypnuto a

nastaveni

Provozni kontrolka. Indikuje, ze je

rezimu trouba nebo nékterd z varnych zén v

2 Kontrolni svétlo trouby. Sviti, dokud provozu.
se trouba ohfiva a zhasne, jakmile 7 Knoflik ovladani varné zony, predni leva
dosdhne nastavené teploty. 8 Knoflik ovladani varné zény, predni

3 Knoflik pro nastaveni teploty trouby prava

4 Programovaci hodiny (pouze u 9 Knoflik ovladani varné zény, zadni

nékterych model’)

prava

5 Knoflik ovladani varné zény, zadni leva

Kryt sporaku

Kontrolni svétla

(pouze u nékterych modeli)

Pred otevienim krytu sporaku zkontrolujte, jestli na ném
nejsou zadné necistoty a zbytky kapaliny. Kryt sporaku
je vyroben ze skla a jeho povrch je nalakovany. Zavirejte
jej pouze v tom pfripadé, Ze jsou vSechny varné zony
kompletné vystydlé.

Zluté svétlo
Toto svétlo sviti, pokud je nastavena jakakoli funkce
spotrebice.

Cervené svétlo

Cervenad kontrolka provozu sviti pti zapojeni topného
télesa pecici trouby. Kontrolka zhasne pri dosazeni
predvolené teploty.

Osvétleni Ciselniku

(jenom u nékterych modeld)

Ciselnik nad zapnutym knoflikem je osvétleny, jestlize je
trouba zapnutd. Spotrebice s touto funkci nejsou vybaveny
Zlutym svétlem.



VARNY POVRCH

Pfed prvnim spusténim « Vycistéte sklokeramicky povrch vihkym hadfikem

spotrebice (liSi se u a prostfedkem na rucni myti nddobi. Nepouzivejte

riiznych modeld) agresivni ¢istici prostfedky s obsahem pisku, které
by mohly poskrabat povrch, ani draténku nebo
odstranovace skvrn.

Dulezita upozornéni « Nespoustéjte varnou zénu, dokud na ni nepolozite
hrnec, a nikdy nepouzivejte varnou desku pro vytapéni
mistnosti.

« Ujistéte se, ze povrch varné desky a dno hrnce jsou ¢isté
a suché a ze je mezi nimi umoznén dostatecny prenos
tepla. Tim predejdete poskozeni topného povrchu desky.

« Jakykoli tuk nebo olej na topnych zénach mdze
vzplanout. Proto budte opatrni pfi pouzivani téchto
surovin pri priprave jidla (napf. hranolky) a vzdy
dohliZzejte na cely proces vareni.

* Nikdy nepokladejte na varné zény hrnec s vihkym dnem
nebo poklice se zkondenzovanou parou. MAze dojit k
poskozeni varnych zon.

* Nikdy nenechavejte na varné zoné vystydnout hrnec,
protoze se pod nim mdze zacit tvorit vihkost a ta mze
zpUsobit jeho korozi.

Dulezitd upozornéni tykajici se sklokeramické varné

desky

« Varné zény dosahuji nastavené teploty velmi rychle.
Presto zUstava jejich okoli relativné chladné.

« Deska je odolnd vic¢i zménadm teploty.

» Deska je také odolna vici ndrazu. Hrnce na ni mazete
tvrdé pokladat, aniz byste ji zpUsobili jakékoli poskozeni.

* Sklokeramickou desku byste neméli pouzivat jako
pracovni desku. Ostré predmeéty ji mohou poskrabat.

« Neni povolena pfiprava pokrmU v alobalu nebo v
plastovych nadobdach. Nepokladejte na varnou desku
alobal nebo plastové dozy.

* Nepouzivejte poskozenou sklokeramickou varnou desku.
Pokud na desku dopadne predmét ostrou hranou,
mUze deska prasknout. Poskozeni se projevi ihned nebo
po kratké chvili. Pokud se objevi viditeIné praskliny,
okamzité odpojte sklokeramickou desku od sité.

« Pokud se na horkou varnou desku vysype cukr nebo
jidlo s obsahem cukru, okamzité desku otrete.

Varné nadobi Tipy pro pouzivani varného nadobi
Pouzivejte vysoce kvalitni nadobi s plochym a stabilnim

dnem.
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Setrete energii

Prenos tepla je nejlepsi, kdyz je prdmér dna hrnce a
varné zoény stejny a hrnec je postaven do jejiho stredu.
Pokud pouzivate nadobi z varného skla (Pyrex) nebo z
porceldnu, dodrzujte ndvod jeho vyrobce.

Pokud pouzivate tlakovy hrnec, nikdy jej nenechavejte
bez dozoru, dokud neni dosazeno potfebného tlaku.
Varna zéna by méla byt zpocatku nastavena na
maximalni vykon. S rostoucim tlakem v hrnci upravte
vykon varné zény pomoci prislusného tlacitka.

Vzdy se ujistéte, ze je v tlakovém hrnci nebo v jakémkoli
jiném varném nadobi dostatek vody, protoze pri pouziti
prazdného hrnce dojde k prehrati, coz bude mit za
nasledek poskozeni hrnce a varné zony.

Varné sklo (Pyrex) se specialné upravenym povrchem je
vhodné pro pouziti na varné desce, pokud jeho prdmér
odpovida priméru varné zony. Varné nadobi s vétsim
pramérem muze kvili tepelnému namahani prasknout.
Pokud pouzivate zvlastni nebo nekonvenéni nadobi,
dodrzujte vzdy instrukce vyrobce.

Pokud pouzivate hrnce se dnem z vysoce odraznych
materiald (leskly kovovy povrch) nebo hrnce s tenkym
dnem, mUze se ¢as potrebny na vafeni o nékolik minut
(az 10 minut) prodlouzit. Jestlize potrebujete uvarit vétsi
mnozstvi jidla, doporucujeme pouzit hrnec s plochym
cernym dnem.

Nepouzivejte hlinéné nadobi, mohlo by poskrabat
varnou desku.

Prdmér dna hrnce by mél odpovidat priméru varné
zony. Pokud je polomér hrnce mensi, dochazi k
tepelnym Unikdm. Navic mGze dojit k poskozeni varné
zony.

Kdykoli je to mozné, pouzivejte pfi vareni poklicky.
Velikost hrnce by méla odpovidat mnozstvi
pfipravovanych pokrmd. Pripravovanim malého mnozstvi
pokrmu ve velkém hrnci dochazi k energetickym
ztratam.

Jidla, u nichz se predpoklada dlouhd doba pripravy, by
se méla pripravovat v tlakovém hrnci.

RGznad zelenina, brambory atd. by se mély pripravovat
v malém mnozstvi vody. Pritom by na hrnci méla byt
tésné nasazena pokli¢ka. Po dosazeni varu snizte vykon
varné zony tak, aby jeji vykon udrzoval mirny var.



OVLADANI VARNE DESKY - BEZNE ZONY

* Zapnéte varnou zdénu pomoci prislusného knofliku
umisténého na ovladdacim panelu.

* Symbol umistény vedle kazdého z knofliku oznacuje
varnou zonu, ktera se timto knoflikem ovlada.

* Vykon varné zoény lze nastavit v rozsahu (1-9) bud
krokove, nebo spojité.

« Krokovymi knofliky Ize otacet ve vSech smérech. U
knoflikd, které se otaceji spojité, plati, ze otacenim ve
sméru hodinovych ruci¢ek zvysujete vykon, zatimco
proti sméru hodinovych ruci¢ek naopak.

« Varné zény mlzete vypnout tfi az ctyri minuty pred
koncem vareni a vyuzit tak maxima zbytkového tepla.
Tim usetrite energii (v nasledujici tabulce jsou uvedeny
priklady pouziti jednotlivych stupnd vykonu).

[0} Varna zéna vypnuta.

Udrzovani teploty a ohrivani malych mnozstvi
potravin.

3-4 | Ohfivani.

5-6 | Ohrivani nebo delsi vareni velkych mnozstvi jidla.

7 Konsekutivni vafeni/smazeni (napf. omelety atd.).

8 Delsi smazeni.

9 Rychlé ohfivani.

Ovladaci knofliky varnych zén

Eg levad predni
58 leva zadni
85 prava zadni
89 prava predni
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OVLADANI VARNE DESKY

Ovladani dvojiti varné
zdény a varné zény pro
pekac

Varné zény typu High-
Light

(pouze u nékterych modell)

* U dvojité varné zény a varné zény pro pekac Ize nastavit
topnou zdénu tak, aby odpovidala velikosti a tvaru
varného nadobi.

« K zapnuti a vypnuti varné zény pouzijte odpovidajici
knoflik.

« Veétsi plochu varné zony zapnete otoc¢enim ovlddaciho
knofliku prislusné varné zény do krajni polohy (na
maximum - viz symbol, knoflik cvakne). Poté nastavte
vykon.

* VSechny varné zony vypnete otocenim ovlddaciho
knofliku do polohy ,0” (vypnuto).

Knoflik pro varné zény Dvojitd varna zéna
s jednou pridavnou
topnou spiralou.

Varné zoény typu High Light se lisi od béznych varnych zon
rychlosti svého ohfevu. Tim je také urychleno vareni.

Indikator zbytkového tepla

Kazda varna zona je vybavena kontrolkou, ktera sviti,
kdykoli je varna zona tepla (horka). Po ochlazeni varné
zony kontrolka zhasne. Kontrolka zbytkového tepla se
muze rozsvitit také v pfipadé, kdy nebyla pouzivana, ale na
varnou zénu byl postaven horky hrnec.



TROUBA

Pred prvnim pouzitim

Dulezitd upozornéni

Pred prvnim pouzitim trouby odstrante nalepku ze skla
dveri.

Vyndejte z trouby vSechno prislusenstvi a vycistéte

ji horkou vodou a béznym cisticim prostredkem.
Nepouzivejte abrazivni pripravky.

Po prvnim zapnuti trouby bude citit klasicky zapach
,novoty“; v mistnosti proto vétrejte.

Pouzivejte tmavé pekace s povrchem z tmavého silikonu
nebo smaltu, protoze tyto nddoby maji mimoradné
dobré vlastnosti pro prenos tepla.

Troubu predehrivejte jen v tom pripadé, Ze je to
uvedeno v receptu na pokrm, ktery pripravujete, nebo v
tabulkach, které jsou soucasti tohoto navodu (viz dale).
Zahrivani prazdné trouby spotfebuje spoustu energie;
hodné energie mlzete usetfit, pokud budete napf.
vanocni pecivo péct ihned za sebou.

Asi deset minut pred predpokladanym ukon&enim
peceni mlzete troubu vypnout. Timto zplsobem
uSetfite energii a vyuzijete teplo, které se v troubé
nahromadilo.
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ELEKTRONICKY
CASOVAC

A Voli¢ funkci

1 Odlozeny start trouby
2 Odlozeny start trouby
3 Minutka

4 Zobrazeni ¢asu

5 Hodiny

Nastaveni ¢asu

Obsluha bez nastaveni
casovace

Zvolte nastaveni ¢asu postupné stisknutim tlacitka (A).
Vybrany symbol bude blikat na displeji. Otocte (A)
knoflikem, nastavte funkci a potvrdte. Hodinové rucicky
se automaticky presunou do zobrazeni ¢asu. Nastavené
symboly zlstanou svitit.

Kazdy stisk tlacitka (A) bude potvrzen kratkym
zvukovym signalem.

Stisknéte a podrzte tla¢itko (A) na 2 sekundy pro
smazani nastavené funkce.

Pokud symbol zobrazeni ¢asu (4) blika (po pfipojeni
pfistroje poprve, nebo po vypadku proudu), stisknéte
tlacitko (A) a drzte jej po dobu dvou sekund, dokud
neprestane blikat.

Poté vyberte zobrazeni ¢asu (4), nadsledné stisknéte (A)
knoflik. Zobrazeni ¢asu bude blikat pfi vybéru.

Otdacejte ovladacem (A) a nastavte pozadovany cas.
Potvrdte nastaveni opétovnym stiskem tlacitka (A).
Pokud nestisknete, nastaveni se ulozi automaticky po
nékolika sekundach.

Po pripojeni spotrebice k elektrické siti poprvé nebo po
vypadku napajeni bude symbol zobrazeni ¢asu (4) blikat.
Pro uvedeni do provozu stisknéte tlacitko (A) a drzte jej
po dobu dvou sekund. Zobrazeni Casu prestane blikat.



Obsluha s casovacem

* Troubu lze pouzit bez omezeni | v pfipadé, Zze neni
nastaveny casovac.

Casova& mze byt pouzit k ovladani trouby dvéma

zpUsoby:

« Nastaveni ¢asu zastaveni - trouba se zastavi v predem
nastaveném case.

« Nastaveni odloZeného startu - trouba se automaticky
spusti a zastavi provoz v nastaveném case.

Nastaveni ¢asu vypnuti

Tento rezim umoznuje nastavit ¢as, kdy si prejete, aby
trouba zastavila ¢innost. Nejdelsi mozné nastaveni je 15
hodin od aktualniho ¢asu.

« Zkontrolujte, zda jsou hodiny nastaveny pfesné na
aktualni ¢as.

* Vyberte (2) symbol postupné stisknutim tlacitka (A),
dokud symbol nezacne blikat.

* Otdcejte ovladacem (A) a nastavte tak ¢as vypnuti.

* Potvrdte nastaveni opétovnym stiskem tlacitka (A).
Hodinové rucicky se presunou na zobrazeni ¢asu. Sybol
vypnuti se rozsviti.

« Zapnéte troubu (pouzijte knofliky k nastaveni
provozniho rezimu a teploty). Trouba za¢ne pracovat v
nastaveném case.

« Kdyz ¢asovac dosdhne nastavené doby zastaveni,
trouba se vypne, coz bude také indikovano
prerusovanym akustickym signalem. Akusticky signal

|ze vypnout stisknutim tlacitka (A), jinak se automaticky

vypne po 1T minuté. Symbol (2) zacne blikat. Chcete-li
pokracovat ve vareni, stisknéte tlac¢itko (A) a drzte jej
po dobu 2 sekund a nastavte novy ¢as vareni v pfipadé
potreby.

Nastaveni odlozeného startu

Tento rezim umoznuje urcit ¢as, kdy trouba zahaji ¢innost
(Cas zacatku vareni) a ¢as, kdy chcete proces vareni
zastavit (ukonceni).

Cas zastaveni m@ze byt odlozen maximalné o 12 hodin
vzhledem k aktudlni denni dobé, délka vareni mGze byt
nastavena na maximalné 3 hodiny.

« Zkontrolujte, zda jsou hodiny nastaveny presné na
aktualni cas.

« Nastaveni ¢asu zapnuti: Vyberte symbol (1) stisknutim
tlacitka (A). Otocte (A) knoflikem a nastavte cas
zacatku a potvrdte stisknutim tlacitka (A).Symbol pro

ukonceni provozu zacne blikat (2).
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Nastaveni minutky

Zobrazeni nastaveni

Vymazani nastaveni

* Nastavte ¢as ukonceni: Otocenim (A) knofliku nastavte
Cas zastaveni a potvrdte stisknutim tlacitka (A).

* Nastaveni se zmeéni na zobrazeni ¢asu. Symboly (1) a (2)
se rozsviti.

« Casovac cekd na zahdjeni procesu vareni.

* Nastavte troubu - pouzijte ovladace k nastaveni
provozniho rezimu a teploty.

* Trouba zac¢ne pracovat v dobé zac¢atku a zastavi provoz
ve zvoleném cCase.

« Kdyz ¢as dosahne nastavené doby zastaveni, trouba
se vypne, coz bude také indikovano prerusovanym
akustickym signalem. Akusticky signal Ize vypnout
stisknutim tlacitka (A), jinak se automaticky vypne po
1T minuté. Symbol (2) za¢ne blikat. Chcete-li pokracovat
ve vareni, stisknéte tlac¢itko (A) a drzte jej po dobu 2
sekund. V pfiipadé potreby nastavte novy cas.

Hodiny Ize také pouzit jako minutku, kterd vyda akusticky
signal po uplynuti nastavené doby.

Minutku Ize zvolit pouze pokud neni program casovac
aktivni.

* Vyberte (3) symbol postupné stisknutim tla¢itka (A),
dokud symbol nezac¢ne blikat.

« Otacenim ovladace (A) nastavte cas, kdy si prejete
aktivovat upozornéni minutky. Nejdelsi mozné nastaveni
je 3 hodiny.

« Potvrdte nastaveni opétovnym stiskem tlacitka (A).
Zamkne se displej a symbol (3) se rozsviti.

* Pokud se vami nastaveny ¢as vycerpa, zazni
prerusovany akusticky signal. Akusticky signal Ize
vypnout stisknutim tlacitka (A) a jeho podrzenim po
dobu 2 sekund, jinak se automaticky vypne po 1 minuté.

Kdykoliv je nastavena funkce ¢asovace, mUzete
kontrolovat stisknutim tlacitka (A). Po kontrole se displej
navrati do zobrazeni aktualniho ¢asu. .

Odstranit nastaveni mdzete stisknutim tlacitka (A) a
podrzenim po dobu 2 sekund. Symbol funkce se vypne.



Pro ovladani trouby jsou urceny knofliky pro vypnuti/
zapnuti a vybér zpldsobu ¢innosti trouby a knoflik pro
nastaveni teploty.

Knoflik pro nastaveni teploty
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Trouba muzZe pracovat
v nasledujicich
rezimech

© Osvétleni trouby
Nékteré modely jsou vybaveny dvéma vnitfnimi zarovkami:
jedna se nachazi v horni ¢asti zadni stény a druha uprostred
pravé stény. Osvétleni I1ze zapnout nezavisle na jakékoli
dalsi funkci trouby. U ostatnich modell se osvétleni zapne
automaticky pri spusténi jakéhokoli rezimu trouby.

— Horni/spodni topné téleso
Topné téleso na horni a spodni strané trouby ohriva troubu
stejnomérné. Peceni peciva nebo masa je mozné jenom v
jedné vysce.

Gril
V tomto rezimu pripravy jidel je aktivovano infracervené
topné téleso. Teplo je vyzarovano pfimo infracervenym
topnym télesem nainstalovanym na stropé vnitfniho
prostoru trouby.
Tento rezim je vhodny pro grilovani mensich kusd masa,
jako jsou steaky, uzeniny, filety, kotlety atd.

¥ Gril s ventilatorem
PFi tomto rezimu jsou spustény zaroven infra topné téleso
a ventildtor. Je vhodny pro grilovani masa a velkych kusG
masa nebo dribeze na jedné vysce. Je také vhodny pro
peceni gratinovanych pokrmd.

= Horni a spodni topné téleso plus ventilator

V provozu je soucasné spodni a horni topné téleso a
ventildtor. Ventildtor zajistuje rovnomérnou cirkulaci
horkého vzduchu

v troubé. Tento rezim je vhodny pro pfipravu vsech
druhl peciva, pro rozmrazovani potravin a su$eni ovoce a
zeleniny. Predtim nez vlozite potraviny do trouby, pockejte,
az poprvé zhasne kontrolka (kontrolka provozu topnych
téles). Pro nejlepsi vysledek pripravy pokrmu pouzivejte
pouze jednu vysku peceni; pri pouziti dvou vysek
soucasné bude vysledek ponékud horsi. Trouba musi byt
predehrata. Pouzivejte druhou a ¢tvrtou drazku zespoda.

pouziti béznych provoznich rezima.



Poziomy pieczenia (w
zaleznosci od modelu)

- Spodni topné téleso/Aqua clean
Teplotu vydava jenom topné téleso, umisténé na spodni
strané
trouby. Tento rezim zvolte tehdy, jestlize chcete mit pecivo
vice propecené zespodu (napfriklad peceni vihkého peciva
s ovocnou naplni). Knoflik pro nastaveni teploty otocte na
pozadovanou teplotu. Spodni topné téleso - Agua clean
- mlzete pouzivat také pro ¢isténi trouby. Podrobnosti o
gisten( si pre¢téte v kapitole ,Cisténi a Udrzba*“.

»PIZZA SYSTEM«
Tento rezim je idedlni pro peceni pizzy. Pizza se pece v
predehraté peci pri teploté 190-210 °C po dobu 15-25
minut podle velikosti, na plochém pekaci viozeném do
vedeni na druhé urovni.

R Uchovavani jidla v teplém stavu

(Jidlo vlozte na nosny rost zasunuty do vedeni na druhé
drovni.)

Pomoci této funkce mdzete ohrivat hotova jidla. Prepinac
teploty nastavte na 70 °C. Doba ohrevu zavisi na vasi
volbé, ale dbejte na to, aby nebyla prilis kratka, protoze v
tomto pfipadé se jidlo dikladné neprohreje.

* Wyposazenie piekarnika (ruszt, gteboka i ptytka
blache do pieczenia) mozna ustawi¢ w piekarniku w 5.
poziomach.

* Nalezy wzigc¢ pod uwage, ze poziomy pieczenia zawsze
liczymy od dotu do gdry! W tabelach ponizej opisane sa
poszczegdlne poziomy.

« Jesli piekarnik posiada prowadnice druciane nalezy ruszt
i blachy do pieczenia umiesci¢ w szczelinach prowadnic.
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Prislusenstvi (zavisi na
modelu)

RoSt, na ktery se poklada nadoba s potravinami nebo
potraviny pfimo.

A Bezpecnostni pojistka je umisténa na voditkach
a ha mrizce. Pro vyjmuti mrizky je potreba jeji
nadzvednuti v momenté, kdy narazi na pojistku.

Mélky pekac je uréen pouze pro peceni peciva a kolacd.

Hluboky pekac je urcen pro peceni masa a vétsiny peciva.
MUze slouzit také jako odkapavaci pekac.

A Hluboky pekac by se nemél vkladat do prvni
drazky, jestlize nepouzivate gril nebo jestlize
hluboky pekac¢ nepouzivate jako odkapavaci pekac.



PRIPRAVA POKRMU

Peceni peciva « Pro peceni peciva mlzete pouzit horni/spodni topné
téleso nebo horky vzduch (vyberte z nasledujicich

rezimd — . Tukovy filtr musite pfi peceni peciva vzdy z
trouby odstranit!

Navod

* Pri peceni peciva vzdy vyberte drazky, teplotu a dobu
peceni podle tabulky peceni peciva a zapomente na
zkusSenosti, které jste ziskali pfi pouzivani jiné trouby.
Hodnoty uvedené v tabulce pro peceni peciva jsou
ziskané a ovérené zvlast pro tento model

» Jestlize v tabulce peceni nenajdete urcity druh peciva,
potom vyberete Udaje pro pecivo podobné.

— Peceni peciva hornim/spodnim topnym télesem

* Pouzivejte jenom jednu vysku peceni.

* Horni/spodni topné téleso je vhodné zvlasté pro peceni
suchého peciva, chleba a biskvitu.

* Pouzivejte tmavé pekace. Svetlé pekace odrazeji teplo, a
proto se pecivo Spatné upece (zhnédne).

* Formy polozte vzdy na rost. Jestlize pouzivate pekac,
potom rost odstrante.

* Predehrivani urychli dobu peceni. Pecivo dejte do trouby
teprve tehdy, kdyz dosadhla vybrané teploty, to znamena,
kdyz kontrolni svétlo trouby poprvé zhasne.

Tipy pro peceni peciva

Je jiz pecivo upecené?

Drevénou $pejli propichnéte pecivo na jeho nejvyssim
misté. Jestlize na $pejli nezlstane prilepené tésto,
potom je pecivo hotové. Vypnéte troubu a vyuzijte jesté
zbytkového tepla.

Pecivo se sesedlo
Ovérte recept. PFisté pouZijte méné tekutiny. Ridte se
pokyny vyrobce kuchynskych strojkl na michani.

Pecivo je pfrilis svétlé

PFisté pouzijte tmavou formu, postavte pecivo o jednu
drazku

nize a ke konci peceni zapnéte spodni topné téleso.
Pecivo s vlhkou naplni, napfFiklad tvarohovy dort, neni

zcela upeceno
PFristé snizte teplotu a prodluzte dobu peceni.
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Upozornéni k tabulce pro peceni peciva:

» Teplota je uvedena v intervalech. Nejprve nastavte nizsi
teplotu a pokud pecivo spravné nezhnédne, nastavte
pristé teplotu vyssi.

« Doby peceni jsou uvadény jako priblizné hodnoty a
mohou se liSit v zavislosti na okolnostech.

¢« Hodnota, kterd je v tabulce uvedena tu¢nym pismem,
znazornuje nejvhodnéjsi rezim pro dané pecivo.

¢« Oznaceni * znamena, zZe trouba ma byt predehrata na
pozadovanou teplotu jesté pred viozenim potravin.

* Pokud pouzivate papir na peceni, ujistéte se, ze je
odolny proti vysokym teplotam.



Tabulka nastaveni trouby pro peceni peciva pfi kombinovaném pouziti horniho a

spodniho topného télesa

Druh peciva Drazka Teplota (°C) Doba peceni
(zespodu) - (minuty)
Sladka peciva
Mramorova buchta, babovka 2 160-170 55-70
Buchta v hranatém pekaci 2 160-170 60-70
Buchta v dortové forme 2 160-170 45-60
Tvarohovy kolac¢ v dortové formé 2 170-180 60-80
Ovocna buchta, kfehkeé tésto 2 180-190 50-70
Ovocny kola¢ s polevou 2 170-180 60-70
Biskvitovy dort* 2 170-180 30-40
Buchta s posypkou 3 180-190 25-35
Ovocnd buchta, michané tésto 3 170-180 50-70
Tresnovy kolac¢ 3 180-200 30-50
Piskotova roldda* 3 180-190 15-25
Buchta z michaného tésta 3 160-170 25-35
Kynuta pletynka, vénec 2 180-200 35-50
Vanocni chlebic¢ek 2 170-180 45-70
Jablkovy zavin 2 180-200 40-60
Koblihy 2 170-180 40-60
Pikantni pecivo
Slany kola¢ 2 180-190 45-60
Chléb 2 190-210 50-60
Rohliky* 2 200-220 30-40
Drobné pecivo
Piskoty z kfehkého tésta * 3 170-180 15-25
Strikané piskoty * 3 170-180 20-30
Kynuté drobné pecivo 3 180-200 20-35
Pecivo z listového tésta 3 190-200 20-30
Veétrniky (pecivo plnéné krémem) 3 180-190 25-45
Zmrazené pecivo
Jablkovy, tvarohovy zavin 2 180-200 50-70
Tvarohovy dort 2 180-190 65-85
Hranolky na peceni * 2 200-220 20-35
Krokety 2 200-220 20-35

Poznamka: Cislo drazky odpovida drazkam pro umisténi mélkych peka&t nebo rostu.

Hluboky pekac by se nemél pouzivat v prvni drdzce.
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Tabulka nastaveni pro peceni peciva p¥i pouziti spodniho a horniho topného télesa s

ventilatorem

Druh peciva Drazka Teplota (°C) Doba peceni
(zespodu) = (minuty)
Sladka peciva
Mramorova buchta, babovka 2 150-160 50-60
Buchta v hranatém pekaci 2 150-160 55-65
Buchta v dortové formeé 2 150-160 45-55
Tvarohovy kola¢ v dortoveée 2 150-160 65-75
formé
Ovocna buchta, kfehkeé tésto 2 150-160 45-65
Ovocny kola¢ s polevou 2 160-170 55-65
Biskvitovy dort* 2 150-160 25-35
Buchta s posypkou 3 160-170 25-35
Ovocnad buchta, michané tésto 3 150-160 40-60
Tresnovy kolac 3 150-160 30-40
Piskotova roldda* 3 160-170 15-23
Buchta z michaného tésta 3 150-160 25-35
Kynuta pletynka, vénec 2 160-170 35-45
Vanocni chlebic¢ek 2 150-160 45-65
Jablkovy zavin 2 160-170 50-60
Koblihy 2 150-160 35-45
Pikantni pecivo
Slany kola¢ 2 170-180 45-55
Chléb 2 170-180 50-60
Rohliky* 3 180-190 15-20
Drobné pecivo
Piskoty z kfehkého tésta * 3 150-160 15-25
Strikané piskoty * 3 150-160 15-25
Kynuté drobné pecivo 3 160-170 18-23
Pecivo z listového tésta 3 170-180 20-30
Veétrniky (pecivo plnéné 3 170-180 25-45
krémem)
Zmrazené pecivo
Jablkovy, tvarohovy zavin 2 170-180 50-70
Tvarohovy dort 2 160-170 65-85
Hranolky na pecenf * 2 170-180 20-35
Krokety 2 170-180 20-35

Poznamka: Cislo drazky odpovida drazkam pro umisténi mélkych pekaét nebo rostu.

Hluboky pekac by se nemél pouzivat v prvni drazce.




Peceni masa

* Pro peceni masa pouzivejte tyto rezimy — .

« Udaje vytisténé tuénym pismem oznacéuji nejvhodn&jsi
rezim pro urcity typ masa.

* PrFi peceni masa doporucujeme pouzivat tukovy filtr (pouze
u nékterych model).

Tipy pro vybér nadobi

* Maso Ize péct ve smaltovém nadobi, nddobi z varného skla
(Pyrex), z hliny nebo z litiny.

* Nerezové pekace nejsou pro peceni masa vhodné, protoze
odrazeji teplo.

« Jestlize peceni prikryjete, zGstane déle $tavnata a trouba se
tolik neznecisti.

« V otevieném pekaci bude pecené rychleji hnéda.

Upozornéni pro peceni masa

« V tabulce pro peceni masa najdete Udaje o teplote, drazce
a dobé peceni. Protoze doba peceni zavisi na druhu, vaze a
jakosti masa, mUze byt potreba ji zvysit nebo snizit.

* Peceni masa, drlbeze a ryb je ekonomickeé teprve pri vaze
nad 1kg.

* Pripeceni je zapotrebi pridat tolik vody, aby se tuk a stava
z pecené nepripalila. To znamena, ze pri peceni, které trva
delsi dobu, musite castéji kontrolovat a dolivat vodu.

* Po vyprseni poloviny ¢asu peceni maso obratte, zejména
pri peceni v pekaci. Proto je vhodné, aby se pecené pekla
nejdrive horni stranou oto¢ena dold.

« Pri peceni vétsich kust masa dochazi k vyparovani tekutin, a
tim se dvirka trouby orosiTo je normaini jev, ktery nema vliv
na ¢innost pristroje. Po ukonceném peceni otrete dvirka a
sklo do sucha.

* Pri peceni na rostu postavte pod rost hluboky pekac pro
zachyceni stavy vytékajici z masa. Oboji mlzete postavit na
teleskopické drazky, popf. zasunout do vytahovacich nebo
draténych drazek trouby.

« Jidla neochlazujte v uzavriené troubég, tim se vyhnete
orosen.
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Tabulka nastaveni trouby pro peceni masa pfi kombinovaném pouziti horniho a

spodniho topného télesa

Druh masa Hmotnost Drazka Teplota (°C) Doba peceni
@ (zespodu) — (min.)
Hovézi
Hovézi pecené 1000 2 200-220 100-120
Hovézi pecené 1500 2 200-220 120-150
Rostbif, stfedné upeceny 1000 2 220-230 30-40
Rostbif, dobre upeceny 1000 2 220-230 40-50
Veprové
Vepfova pecené s klzi 1500 2 180-190 140-160
Veprovy bok 1500 2 190-200 120-150
Veprovy bok 2000 2 180-200 150-180
Veprové plecko 1500 2 200-220 120-140
Veprova roladda 1500 2 200-220 120-140
Kotlety 1500 2 180-200 100-120
Sekana pecené 1500 2 210-220 60-70
Teleci
Teleci rolada 1500 2 180-200 90-120
Teleci kyta 1700 2 180-200 120-130
Jehnéci
Jehnédi hibet 1500 2 190-200 100-120
Skopova kyta 1500 2 190-200 120-130
Zvéfina
Zajeci hibet 1500 2 190-210 100-120
Srnéi kyta 1500 2 190-210 100-120
Kyta z divocaka 1500 2 190-210 100-120
Dribez
Kure, celé 1200 2 200-210 60-70
Kure 1500 2 200-210 70-90
Kachna 1700 2 180-200 120-150
Husa 4000 2 160-170 180-200
Krata 5000 2 150-160 180-240
Ryby
Cela ryba 1000 2 200-210 50-60
Rybi ndkyp 1500 2 180-200 50-70

Varovani: Vedeni je uréeno pro nosny rost. Mensi pekace a plechy mizete vklddat na
rost zasunuty ve vedeni na prvni nebo druhé drovni (do vedeni na prvni Urovni nikdy

nevkladejte hluboky pekad).




Grilovani a zapékani

Pri peceni na grilu davejte mimoradny pozor. V dds
zvysené teploty infra topného télesa jsou rost a ost
¢asti vybaveni trouby velmi horkeé, proto pouzivejte
ochranné rukavice a zvlastni klesté na maso!

PFi pichani do masa mdze vystriknout horky tuk
(napfiklad u klobasy). Abyste se vyhnuli opafeni ki
nebo zasahu do oci, pouzivejte klesté na maso.

ledku
atni

ze

Prabéh grilovani po celou dobu kontrolujte. Maso se

muze kvali vysoké teploté rychle spalit!
Nedovolte détem, aby se priblizily ke grilu.

Peceni s infra topnym télesem je vhodné pro nemastnou

pripravu klobas, krajenych kouskl masa a ryb (stea
fizek, platky lososa, ...), peceni chleba a zapékani.

Tipy pro pouzivani funkce grilovani
Na grilu pecete vzdy pfi uzavrenych dvirkach trouby.
V tabulce pro grilovani najdete doporucené nastaveni
teploty, pouzité drazky a délky doby grilovani. Doba

grilovani zavisi na druhu, vaze a jakosti masa (teplo
dobu mizete pfizplsobit).

Pfi pec¢eni masa doporucujeme pouzivat tukovy filt
(pouze u nékterych modelQ).

K,

tui

r

Infra topné téleso (rezim grilu a velkého grilu) by se

meélo predehrivat po dobu asi péti minut.

Jestlize pecete na rostu, namazte ho olejem, aby se na

n&j maso nepfripeklo.
Tenké platky masa polozte na rost.

Pod rost (do prvni nebo druhé drazky) zasunte pekac,

ktery zachyti kapajici tuk a stavu vytékajici z masa.

Asi v poloviné doby grilovani oto¢te maso. Prvni stranu

grilujte o néco déle nez druhou.

Pri grilovani vétsich kouskl masa na rostu (kute, ryby)

vlozte rost do 3. drazky a odkapavaci pekac do prv
drazky.

ni

Tenké platky masa by mély byt otoceny pouze jednou,
zatimco tlustsi otocte nékolikrat po sobé. Pro otaceni
pouzijte klesté na maso, aby z masa nevyteklo prilis

Stavy.

Trmaveé druhy masa [épe a rychleji zhnédnou nez svetlé

veprové nebo teleci maso.
Po kazdém grilovani ocistéte troubu a prislusenstvi
se necistota pristé nepripekla.

, aby
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Peceni na rozni
(pouze u nékterych model’)

Sada pro roznéni masa se sklada z otaceciho rozné se
sundavaci rukojeti a dvou vidlic se srouby pro pripevnéni
masa.

Pred pouzitim rozné nejprve vsadte specidlni ram do 4.
drazky zespoda. Pripravené maso napichnéte na otaceci
rozen a na obou stranach zapichnéte do masa prilozené
vidlice tak, aby bylo maso dobre pripevnéné. Potom
prisroubujte Srouby na vidlicich.

Na predni ¢ast rozné nasadte rukojet. Spic¢aty konec
rozné vsadte do otvoru na pravé strané zadni stény
trouby, kterd je chranéna otaceci clonou. Predni ¢ast
rozné umistéte na nejnizsi ¢ast ramu, az zaklapne.
Hluboky pekac umistéte na prvni nebo druhou uroven,
aby fungoval jako sbérnd nadoba pro zachytdvani tuku a
Stavy odkapavajici z masa.

Gril mlzete spustit nastavenim rezimu ,,gril”

Pred uzavienim dvirek trouby odsroubujte rukojet rozné.
Infra topné téleso je ovlddano termostatem a funguje
pouze tehdy, kdyz jsou dvifka trouby zaviena.



Tabulka nastaveni - velky gril

Druh jidla Hmotnost Drazka Teplota Teplota Doba peceni
()] (zespodu) (§(%) (§(®) (min)
M ¥
Maso a klobasky
irs(\jvtgy z hoveziho masa, 400 5 230 B 14416
2 platky z hovéziho masa, stf. 400 5 230 - 16-20
ir;(o)\sikg/ z hovéziho masa, 400 5 230 B 20-23
2 tizky z veprové krkovicky 350 5 230 - 19-23
2 zebirka 400 5 230 - 20-23
2 teleci fizky 700 5 230 - 19-22
4 jehnéci kotlety 700 5 230 - 15-18
4 grilovaci klobasky 400 5 230 - 9-14
2 kusy masového syra 400 5 230 - 9-13
wo | 3 | [ aew | EEGTE
Ryba
Platky lososa 400 4 230 - 19-22
Ryba v alobalu 500 4 - 220 10-13
Opeceny chléb
4 platkd bilého chleba 200 5 230 - 1,5-3
2 platky chleba ze smisené 200 5 230 - 2-3
mouky
Sendvi¢ - oblozeny toast 600 5 230 - 4-7
Maso/driibez*
Kachna* 2000 1 190-210 150-170 80-100
Kure* 1000 3 190-210 160-170 60-70
Veprova pecené 1500 3 - 140-160 90-120
Veprové plecko 1500 3 - 140-160 100-180
Veprova kyta 1000 3 - 140-160 120-160
Rostbif/hoveézi filet 1500 3 - 170-180 40-80

* Tento druh masa muzete pripravit také na rozni (viz Pe¢eni na rozni).
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Nepouzivejte parni nebo vysokotlake Cistice. Pred cisténim pristroj vypnéte (odpojte od
sité - vypnéte pojistky) a nechte vychladnout..

Pfedni panel trouby

Povrch vycistéte pomoci neabrazivnich Cisticich prostfedkd urcenych pro hladké povrchy
a jemnym hadtikem. Cistici prostiedek naneste piimo na hadtik a odstrafite z povrchu
trouby necistoty. Poté povrch opldchnéte &istou vodou. Cistici prostredek nenanaseijte
nikdy pfimo na povrch trouby. Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici prostredky,
ostré predméty nebo draténku. Mohou pristroj poskrabat.

Hlinikovy povrch

Hlinikové povrchy by se mély Cistit pomoci neabrazivnich kapalnych Cisticich prostredkd,
které jsou pro né zvlasté uréeny. Cistici prostfedek naneste pfimo na vihky hadfik a
odstrante z povrchu necistoty. Poté povrch oplachnéte ¢istou vodou. Cistici prostfedek
nenanasejte nikdy primo na hlinikovy povrch. Nepouzivejte draténku nebo drsnou stranu
houby na myti nadobi. Mohou hlinik poskrabat. Tento povrch by nemél prijit do kontaktu
s prostredky pro ¢isténi povrchu trouby.

Pfedni panel trouby z nerezu

(jenom u nékterych model&)

Povrch ¢istéte jen slabym cistidlem (mydlova voda) a mékkou houbickou, kterd
nezanechava skrabance. Nepouzivejte Cistidla, kterd obsahuji rozpoustédla. V pripadé, ze
se nebudete ridit témito navody, mize dojit k poskozeni povrchu trouby.

Lakované povrchy a ¢asti z umélé hmoty

(jenom u nékterych modeld)

Knofliky a rukojet dvifek ocistite mékkym hadrikem a tekutym cistidlem, uréenym pro
¢isténi hladkych lakovanych povrchi. Ridte se pokyny vyrobce.

Upozornéni: Vyse zminéné typy povrchl nesméji nikdy pfijit do styku se sprejem na
¢isténi trouby. Doslo by k viditelnému a trvalému poskozeni.

Sklokeramicka deska
Po kazdém pouziti sklokeramické varné desky pockejte, az
vychladne a vycistéte ji. Pokud ji nevycistite, mohou i malé zbytky
jidla pri dalSim pouziti varné desky vzplat.
Pro pravidelné cisténi a udrzbu povrchu sklokeramické varné
desky pouzivejte specidlni Cistici pFipravky; ty na jejim povrchu
VYtVOFi zvIastni ochranny film, ktery ji chrani pred necistotami.
Pred kazdym pouzitim otrete z povrchu jakykoli prach nebo jiné
necistoty a stejny postup aplikujte i na dno hrnce, ktery budete
pouzivat (obrazek 1). Pozor: Draténky, houby na myti nadobi
obrazek 1 g qrsnym povrchem a abrazivni &istici prostfedky (s obsahem
pisku) mohou desku poskrabat. Poskrabani sklokeramického
povrchu mohou také zpUlsobit agresivnimi nebo $patné
promichané kapalné Cistici prostredky. (obrazek 1a obrazek 2).




V pripadé pouzivani agresivnich nebo abrazivnich
Cisticich pripravkd nebo nadobi s poskozenym dnem
muze dojit k poskozeni potisku plochy (obrazek 2).
Malé Smouhy Ize odstranit pomoci vinkého hadfiku
(obrazek 3). Po jeho pouziti otfete povrch suchym
hadrem.

Smouhy od vody mdzete odstranit pomoci ziedéného
roztoku octa. Nepouzivejte vsak tento roztok na cisténi
rédmu (plati pouze pro nékteré modely), protoze mize
dojit k poskozeni povrchu (matny povrch). Nepouzivejte
agresivni Cistici prostredky a odstranovace vapniku
(vodniho kamene) (obrazek 3).

Vétsi Smouhy mdzete odstranit pomoci specidlnich
Cisticich prostredkd a prostfedkd uréenych zvlasté pro
cisténi sklokeramickych varnych desek. Pri pouzivani
téchto prostiedkl se ridte pokyny vyrobce.

Ujistéte se, Ze viechny zbytky ¢&isticich prostfedku jsou
po pouziti zcela odstranény, protoze by mohlo dojit k
poskozeni sklokeramické desky pf¥i zahfati varnych zén
(obrazek 3).

Tézko odstranitelné a pripalené zbytky odstrante pomoci
Skrabky (obrazek 4).

Pri manipulaci se skrabkou budte opatrni, aby nedoslo ke
zranéni.

Skrabku pouzivejte pouze tehdy, pokud neéistoty
obrazek 4 nelze odstranit mokrym hadfikem nebo specialnimi
Cisticimi pfipravky na sklokeramické povrchy.

Skrabku pridrzujte pod spravnym thlem (45° aZ 60°).
Skrabku lehce pfitlaéte proti sklu a prejizdéjte s ni pres
znacky tak, abyste necistoty odstranili. Dbejte na to,
aby se plastova rukojet Skrabky (u nékterych modeld)
nedostala do kontaktu s horkou varnou plochou.

A Netlacte Skrabku kolmo proti sklu a neposkrabejte
plochu varné desky jeji hranou nebo cepeli.

Cukr a jidlo s obsahem cukru mohou zpUsobit trvalé
poskozeni varné desky (obrdzek 5). Proto je odstrante z
povrchu desky co nejdrive a to i presto, ze varna zona je
jesté horkad (obrazek 4).

Jakakoli zména vzhledu sklokeramického povrchu
neovlivni spravnou funkénost nebo odolnost varné desky.
Zmény barvy jsou vysledkem pUsobeni pripdlenych zbytkd
jidla nebo pouzitim nadobi z hliniku ¢i médi. Tyto Smouhy
je velmi obtizné odstranit.

—

obrazek 5
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Upozornéni: VVSechna vyse popsana poskozeni jsou
estetického razu, a proto nemaji vliv na spravnou
funk&nost varné desky. Na tyto zadvady neni poskytovana
zadna zaruka.

Trouba

* Troubu mUzete ocistit klasickym zpUsobem (&istidly,
sprejem pro cisténi trouby), ale pouze v pripadé, ze je
velice $pinava nebo je Spina zazrana.

e Pro bézné cisténi trouby (po kazdém pouzitf)
doporucujeme nasledujici postup: Knoflik pro vybér
zpusobu ¢innosti (u ochlazené trouby) otocte do polohy

*®  Knoflik pro nastaveni teploty otocte na 70 °C. Do
pekace nalijte 0,6 | vody a zasunte ho do spodni drazky.
Po triceti minutach se zbytky jidel na smaltu trouby
zmékei a mizete je otfit vihkym hadfikem.

PFi silném uspinéni se Fidte ndsledujicimi pokyny:

Trouba by méla byt pred ¢isténim vychladla.

* Po kazdém pouziti troubu a jeji prislusenstvi vycistéte,
aby se znecisténi nepfipeklo.

* Mastnotu ocistite nejlépe teplou mydlovou vodou,
dokud je trouba jeste tepla.

* U velmi silného uspinéni pouzijte obycejna Cistidla pro
¢isténi trouby. Troubu didkladné umyjte cistou vodou,
abyste odstranili zbytky &istidel.

« Nepouzivejte nikdy agresivni ¢istidla, napriklad hrubé
prostredky pro &isténi, hrubé houbicky na nddobi,
odstranovace rzi a skvrn a podobné.

* Lakované, nerezové a pozinkované povrchy nebo ¢asti z
hliniku nesméji prijit do styku se spreji na Cisténi trouby,
protoze tak mlze dojit k jejich poskozeni a zméné barvy.
Totéz plati pro senzor termostatu (jestlize ma sporak
hodiny se sondou) a shora dostupna topna télesa.

* Pfi ndkupu a davkovani Cistidla myslete na zZivotni
prostredi a fidte se pokyny jednotlivych vyrobcu.

Uzite¢né rady

* Kdyz pecete mastné kusy masa, doporucujeme, abyste
je zabalili do alobalu nebo do priméreného sacku na
peceni; mastnota se pak nebude rozstrikovat po troubé.

* Pri peceni na grilu umistéte pod mrizku s masem pekac
na zachycenf tuku.



Cisténi vnitini horni stény trouby (pouze pro nékteré

modely)

* Pro jednodussi ¢isténi horni ¢asti trouby je u nékterych
pristrojd zabudovano sklopné horni infra topné téleso.

* Pred sklopenim topného télesa musite sporak vzdy
odpojit z elektricke sité tak, ze odsroubujete pojistku
nebo vypnete hlavni vypinac.

» Topné téleso musi byt ochlazeno, jinak se mizete
popalit.

« Topné téleso nesmite pouzivat, jestlize je v uvolnéné
poloze!

Pred cisténim trouby odstrante pekace, rost a drazky a teprve
potom vhodnym naradim (napfiklad nozem nebo
Sroubovakem) uvolnéte pricnou tyc, az vyskoci na levé a pravée
strané z I0zka (viz obrazek). Potom druhou rukou pfidrzte
topné téleso, které se na predni strané uvolni a odsune od
stropu trouby. Po ocisténi topné téleso jednoduse zatlacte
dozadu, az pricna ty¢ znovu zaklapne do 1Gzka.

Tukovy filtr (jen u nékterych model)

Po kazdém pouziti vycistéte tukovy filtr pomoci hadriku
namoceného v horké vodé s Cisticim prostredkem, nebo jej
umyjte v mycce na nadobi.

Specialni smalt

Trouba, vnitini strana dvifek trouby a pekace jsou potazeny
specialnim smaltem, ktery ma hladky a odolny povrch. Tato
specidlni vrstva umoznuje jednodussi ¢isténi pri pokojoveé
teploté.

Odstranovani draténych drazek

Pokud si chcete usnadnit cisténi vnitfku trouby, vyndejte

teleskopické drazky ven:

* Drazky zespodu otocte dovnitf a nahore je vytdhnéte z
otvoru.

* Bocnirosty a draténé drazky ocistéte jenom obycejnymi
Cistidly.

* Po vycisténi zavéste draténé srazky zpét do direk a
zatla¢te dolC.
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obrazek 1

obrazek 2

obrazek 3

obrazek 4

e
obrazek 1

ODEJMUTI VNITRNIHO ZASKLENI - TYKA SE
PREMIOVYCH CELOSKLENENYCH DVERI

Dverni sklo je mozné Cistit také z vnitfni strany. Pfesto musi
byt sklo nejdrive vyjmuto (podivejte se do sekce vyjmuti a
nasazeni skla trouby).

* Mirné zvednéte podpéry na levé a pravé strané dvefri
(oznaceni 1) a vytadhnéte je smérem od skla (oznaceni 2)
(viz obr. 1.

« Drzte skla dveri v dolnim okraji, mirné zvednéte - tak
aby jiz sklo nebylo pfipojeno k podpore - a vyjméte (viz
obr. 2).

* Chcete-li odstranit treti vnitini sklo (jenom u nékterych
modeld), uvolnéte Srouby na gumé na levé a pravé
strané (obr. 3). Odmontujte sklo (ve sméru Sipky 2).

* Pro nasazeni dveri postupujte v opacném poradi.
Poznamka: Chcete-li nasadit sklo, ujistéte se, ze
oznacéeni (pUlmésice) na dvefich a skle jsou v roviné
(obr. 4).

Sundavani a nasazovani dvifek trouby s jednoosym

pantem

Dvifka trouby zcela otevrete a uchycovaci spony otocte

Uplné zpatky (obrazek 1).

« Dvifka potom pomalu zavirejte, az spony zapadnou
do lGzka. Dvirka trochu pfiviete asi pod uhlem 15°
(vzhledem k zaviené poloze dvirek) a vytahnéte je z
obou IGzek pantl na pfistroji (obrézek 2).



obrazek 2

Zasuvka sporaku

Vyména jednotlivych
dila

* Nasazovani probihad v obraceném poradi. Dvirka nasadte
pod Uhlem 15° do nosi¢d pantd na predni sténé pristroje
a tlacte je dopredu a dold, az panty zaskoci do drazek.
Qvérte, jestli zafezy pantl spravné zaskocily do svych
nosica.

* Potom dvitka zcela otevfete a uchycovaci spony otocte
do pavodni polohy. Dvitka pomalu zavirejte a kontrolujte,
jestli se spravné zaviraji. Jestlize se dvirka nedaji spravné
otevrit nebo zavrit, ovérte, jestli jsou zarezy pantd spravné
umistény v nosicich pantd.

Pozor:

Nikdy nedovolte, aby vyskocily objimky pantd dvifek,
protoze kvuli silnym pruzinam muze dojit k poskozeni
nebo ke zranéni.

* Zasuvka sporaku je chranéna proti ndhodnému otevreni.
Pokud chcete zasuvku otevrit, zlehka ji nadzvednéte. Pri
vyjimani zasuvku nejprve vytahnéte az po zardzku, pak ji
znovu nadzvednéte a zcela ji vyjméte.

* Do zasuvky sporaku neukladejte predméty a latky, které
jsou horlavé, vybusné nebo citlivé na teplotu.

« U nékterych spotrebicd se zdsuvka zasouva tak, ze
nasunete spodni zadni kluznou ¢ast do vodici listy na
sporaku. Pokud je zasuvka sporaku vybavena boc¢nimi
vodicimi listami s kolecky, zasunte kole¢ka do vodicich
list a zasuvku zavrete.

Objimka zarovky je pod proudem. Riziko Urazu
elektrickym proudem!

Pred vyménou zarovky odpoijte zafizeni od sité
vysSroubovanim pojistky nebo vypnutim hlavniho jistice.

Zarovka

(pouze u nékterych model’)

Zarovka je spotfebni zbozi a nevztahuje se na ni zaruka!

* Pro vymeénu potrebujete Zarovku s nasledujicimi
specifikacemi: kovani E 14, 230 V, 25 W, 300 °C.
Odsroubuijte sklenéné viko proti sméru hodinovych
rucicek a vymente zarovku trouby. Potom opét sklenéné
viko prisroubujte.

Osvétleni pouzité v tomto vyrobku je specialné vyvinuto

pouze pro domaci spotfebice. Zarovka, ani celd lampa,
neni vhodna pro jakékoli jiné pouziti.
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ZVLASTNI UPOZORNENI A CHYBOVA HLASENI

Béhem zaruc¢ni doby mohou jakékoli opravy provadét pouze servisni technici a servisni
stfediska autorizovana vyrobcem.

Pred zacatkem oprav odpojte zafizeni od sité vysroubovanim pojistky nebo vypnutim

hlavniho jistice.

Neodborné zdsahy a opravy pristroje jsou nebezpecné, mize pfi nich dojit k Urazu
elektrickym proudem, a proto se do nich nikdy sami nepoustéjte. Takové prace prenechte

odbornikovi!

V pfipadé mensich poruch pfistroje si nejdfive ovérte, jestli je nemdzete s pomoci naseho

navodu odstranit sami.

Dulezité

Navstéva opravére v zédrucni IhGté neni zdarma, jestlize
pristroj nefunguje v ddsledku $patného zachazeni nebo
nespravného pouziti. Nechavejte tento navod na snadno
dostupném misté. Pokud budete prodavat tento spotrebic
treti osobé, méli byste k nému tento navod prilozit.

Dale nasleduje nékolik rad k odstranéni poruch.

Trouba vyhazuje
opakované pojistky

« Zavolejte servisniho technika!

Vnitfni Zarovka
nesviti

* Vyménte zadrovku podle tohoto navodu (Vyména jednotlivych
dild).

Trouba se nezahfiva...

« Byl spravné nastaven rezim a teplota?
* Jsou uzavrena dvifka trouby?

Pecivo neni uplné
propecené...

* Odstranili jste tukovy filtr?

« Ridili jste se pokyny a radami z &asti ,Peceni pediva”?

* Dodrzeli jste doporucené hodnoty z tabulky pro peceni
peciva?

Programovy displej
blika

» Doslo k vypadku elektrického proudu nebo jste prave pripojili
troubu k siti. VSechna ¢asova nastaveni byla smazana.

« Nastavte spravny cas, aby spotfebi¢ mohl fungovat.

* Po automatické Cinnosti se trouba vypne, ukaze se Cas a je
slySet casové omezeny zvukovy signal. Vyjméte jidlo z trouby,
knoflik pro vybér zplsobu ¢innosti a knoflik pro vybér teploty
prestavte do vychozi polohy. Vyberte funkci ,,ru¢ni zptsob®,
abyste mohli troubu pouzivat klasickym zplsobem (bez
programovani).

Kontrolni svétlo
¢innosti nesviti...

« Aktivovali jste vSechny potfebné knofliky?

* Neni domovni pojistka vypnuta ?

« Nastavili jste spravné knoflik pro nastaveni teploty, popf. knoflik
pro vybér zplsobu &innosti trouby?




Pokud problém pretrvava, obratte se na autorizovany
servis. Na jakékoli neodborné zdsahy, nespravné pouzivani
nebo pripojeni se nevztahuje zaruka. V takovychto
pfipadech bude naklady na opravu hradit uzivatel.

NAVOD PRO UMISTENI A PRIPOJENI

Dulezita upozornéni

* Spotrebi¢ smi pripojit pouze kvalifikovany odbornik.

* V elektrickém vedeni je zafizeni, které oddéluje pristroj na véech polech od sité a u
kterého je v oteviené poloze vzdalenost mezi kontakty nejméné 3 mm. Vhodné jsou
AS-kontakty nebo pojistky.

* Pro pfipojeni spordku se mohou pouzit gumoveé pripojkove kabely (typ HO5RR-F se
zeleno/zlutym ochrannym vodicem), PVC izolované kabely (typ HO5VV-F se zeleno/
zlutym ochrannym vodicem) nebo jiné kabely stejné nebo vyssi kvality.

* Vzdalenost mezi varnou deskou a digestofi nesmi byt mensi, nez je popsano v navodu
na instalaci kuchynskeé linky.

* Dyha, lepidla a obklady nabytku z umélé hmoty, u kterych stoji pfistroj, museji byt
tepelné izolované (>75 °C), jinak muze dojit k deformaci.

« Privodni kabel za volné stojicim spordkem musi byt umistén tak, aby se nedotykal zadni
stény spordku. Béhem provozu se zadni sténa silné zahfivd a mohlo by dojit k roztaveni
izolace s naslednym zkratem. Nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

« Obalovy materidl (folie z umélé hmoty, polystyren, hifebiky atd.) je potreba odstranit
z dosahu déti, protoze predstavuji mozny zdroj nebezpedi. Malé ¢asti mohou déti
spolknout, félie predstavuje nebezpeci zaduseni.
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Instalace spotrebice
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Spotrebi¢ je klasifikovan ve tFidé 1 a tFidé 2/podtfida 1.
Musi byt instalovan takovym zpdsobem, aby byl zachovan
odstup minimalné 20 mm od sousednich pfedmétd. Na
jedné strané muaze byt umistén vedle vyssino prvku. V
tomto pfipadé musi byt odstup od spotrebice minimalné
100 mm. Vyska prvku umisténého na protéjsi strané nesmi
presahovat vysku spotrebice.

Vzdalenost mezi spotrebicem a kuchynskou digestori musi
byt minimalné stejna jako ta, kterd je uvedena v navodu
pro instalaci digestore. Svislad vzdalenost mezi spotrebicem
a zavésenou kuchynskou skrifnkou musi byt alespon 650
mm.

Sousedni stény nebo desky kuchynskych skrinék (podlaha,
stény) museji byt vyrobeny z materidlt odolnych vici
teploté minimalne 100 °C.

Nastaveni vysky a vyrovnani sporaku, dodatecny
ndastavec

Vyska sporaku véetné nastavce je 90 cm; bez nastavce 85
cm. Nastavec je vybaven dvéma kolecky na levé a pravé
strané vzadu. Tato kolec¢ka usnadnuji pohyb spordku po
podlaze. Vpravo a vlevo vepredu je nastavec vybaven
nastavovacimi Srouby, které umoznuji nastaveni sporaku
v horizontdInim sméru a srovnani jeho hornich rohl s
pracovni deskou (sousedici skfinkou).

Nastavitelné nozky jsou pristupné po otevreni zasuvky
sporaku. Pokud bude potfeba, je mozné s nimi otacet, a
tak upravovat vysku horni desky sporaku, dokud nebude
spotfebic¢ uplné vyrovnany. Nastavovacimi srouby mizete
snadnéji otacet, kdyz spordk lehce nadzdvihnete, takze
nozky uvolnite. Dodatec¢ny nastavec mudzete odstranit
vysroubovanim ¢tyr sroubd, které jsou umistény zespoda.
Tyto Srouby prichycuji ndstavec

k boé&nim sténam sporaku. V tomto pripadé odsroubujte
nastavovaci srouby z nastavce a vlozte je vpravo a vlevo
dopredu na uvolnénou spodni desku sporaku.

Vyrovnejte spordk v horizontalnim sméru podle vyse
uvedeného popisu. Nékteré modely jsou vybaveny ¢tyrmi
nastavovacimi Srouby (dvéma vepredu a dvéma vzadu).
Ty jsou uréeny pro vyrovnani nerovnosti podlahy nebo
pro nastaveni potrebné vysky, kterd odpovida vysce
sousedicich kuchynskych skrinék.
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Spotrebi¢ mize byt chrdnén proti pfevraceni pouzitim
dodavaného uhlového profilu.

Pred instalaci doporucujeme umistit spotfebi¢ a vyrovnat
podle potreby za pouziti nastavitelnych nozek (kapitola
Vyrovnani spotrebice a dodatecna podpora).

Schéma 2 zobrazuje vestavné rozméry spotrebice

s Uhlovym profilem a nastavitelnymi nozkami zcela
zasunutymi.

Ujistéte se, Zze Uhlovy profil je umistén na specifikovaném
misté.

Vyberte vhodnou pozici pro instalaci a zatlacte spotrebic
ke zdi.

Vyjmeéte zasuvku.

Skrze oteviraci ¢ast spotrebice ve spodni casti vyznacte
tuzkou stred spotrebice na zdi. Dalsi znacku vyznacte
vpravo, 45 - 95 mm od stredu (Schéma 2).

Uhlovy profil umistéte krat$im koncem proti znaéce na
zdi. Delsi konec by se mél dotykat vrchu profilu na zadni
¢asti pristroje (Schéma 1).

Skrze otvory na spodni ¢asti spotrebice vyznacte stredy
(pramér 5,5 mm) dér uhlového profilu. Otvory jsou
umistény na kratsi ¢asti Uhlového profilu pritlaceného na
sténu (Schéma 3).

Vyjméte spotrebic¢ z pozice, vyvrtejte tfi diry a vlozte
hmozdinky.

Uhlovy profil pfipevnéte ke zdi pomoci roubd.

Zatlacte spotrebi¢ do své pozice a umistéte zasuvku.

POZNAMKY:
- Rozméry v zavorkach jsou vestavné rozméry uhlového

profilu bez dalsi podpory.

- V pripadé ze jsou dodavané hmozdinky a srouby pfilis

slabé na to aby zabranili pohybu spotrebice, pouzijte
silngjsi.
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Elektrické zapojeni
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Spotrebi¢ mize pfipojit pouze autorizovany servis nebo
elektrikar. Nespravné pripojeni mlze zplsobit znacné
Skody na jednotlivych ¢astech spotrebice. Na takovato
poskozeni neni poskytovana zaruka.

Na zadni strané pristroje odsroubujte sroubovakem
viko pripojkové spony. Pfitom sroubovakem uvolnéte
zaklopky, umisténé vlevo a vpravo na spodni strané
pfipojkové spony.
Pripojovaci napéti spotrebitele (230 V proti N) musi
oveérit odbornik pomoci méficiho zarizeni.

Vétve (spojovaci mosty) museji byt nastaveny
tak, aby odpovidaly sitovému pripojeni.
Pred zapojenim zkontrolujte, jestli napéti, které je
uvedeno na informacnim stitku, souhlasi s napétim vasi
rozvodoveé sité.
Délka pripojovaciho kabelu musi byt 1,5 m tak, abyste
mohli pristroj zapojit dfive, nez jej posunete ke zdi.
Délka napétového kabelu musi byt takova, aby v
pripade, kdy na néj bude pUsobit tazna sila, byl
zemnici kabel vytazen z pristroje pozdéji nez napétovy
kabel.

Postup

.

Na zadni strané pristroje odsroubujte sroubovakem
viko pripojkové spony. Pritom Sroubovdkem uvolnéte
zaklopky, umisténé vlevo a vpravo na spodni strané
pfipojkové spony.

Sitovy kabel musi byt vlioZzen do svorkovnice, ktera

jej chrani pred vytazenim. Pokud neni svorkovnice
nainstalovana, nainstalujte ji takovym zpUsobem, aby se
z jedné strany vklinila do krabicky pfipojkové spony.
Poté pfipojte zafizeni podle obrazkd. Pokud je napéti v
siti odligné, mély by byt propojovaci mdstky vyménény.
Poté poradné upevnéte svorky a uzavrete kryt.

UPOZORNENI: Spojovaci mosty jsou jiz nainstalovany

na patfiénych mistech na svorkach. Sroubky na svorkach
jsou povoleng, coz znamena, ze je nelze jiz dal povolovat.
Pri utahovani sroubkd mdzete ucitit jemné cvaknuti; to je
signal, ze je sroubek Uplné dotazen.



400V 3N~ 400V 2N~

DPE

Barvy vodicu

L1, L2, L3 = venkovni vodice, které jsou pod napétim.
Zpravidla maji barvu ¢ernou nebo hnédou.

N = neutrdlni vodic, zpravidla modry.

Ujistéte se, ze je vodi¢ N spravné pripojen!

PE = ochranny vodi¢ nebo uzemnéni, zpravidla
zelenozluty.
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VYHRAZUJEME SI PRAVO NA ZMENY, KTERE NEMAJ[
VLIV NA FUNKCNOST SPOTREBICE.

Pokyny k pouzivani spotrebice najdete take na
www.gorenje.cz
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